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As aflatoxinas sao metabolitos produzidos por fungos do Distribuicio da frequéncia e teores de aflatoxinas em amendoim e produtos
A ] o . derivados comercializados no municipio de Sao Paulo no periodo de 2007 a 2010.
genero Aspergillus. Possuem acao hepatotoxica, sendo :
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comprovadamente carcinogénicas para 0 homem, - amostRAS | ' reomes . TEORES
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especialmente a aflatoxina B1l. Desta forma, a exposicao
A ] , . ] \ , 2007 47 41 0 6 35,1 -147,9 78,2
a essas substancias representa um serio risco a saude 2005 o7 g6 o . 571 571
humana. A Coordenacao de Vigilancia em Saude 2010 62 60 0 2 1159 - 269,7  192,8
. - 7 . ~ 187 9
(COVISA) da Prefeitura do Municipio de Sao Paulo O P (954%) ° (4,6%)
desenvolveu um programa de coleta de amostras para
avaliar a ocorrencia de aflatoxinas em alimentos Neste periodo, 2007 a 2010, foram detectadas
destinados ao consumo, entre os quais destacam-se 0 aflatoxinas em 9 das 196 (4,6%) amostras analisadas,
amendoim e produtos derivados, que sao bastante sendo que todas estavam em desacordo com a
susceptiveis a contaminagao fungica. Resolugdo-RDC n° 274/02, da ANVISA/MS, por

apresentar a somatoria dos teores das aflatoxinas B1,
B2, G1 e G2 superior a 20 ug/kg.

Além disso, o laboratorio participa do Programa Paulista
(Programa de Monitoramento de Produtos Alimenticios,

z0 PORCENMTAGEM DE AMOSTRAS EM DESACORDO

coord,enado Pelo CV_S-SP e Instituto Adolfo Lutz) que No periodo 1992-1999, das . PORLEVANTANENTD
tambem avalia este tipo de produto. 415 amostras analisadas, "

/3 (17,6%) estavam acima E

do limite previsto na

legislacao entao em vigor é
Este trabalho tem a finalidade de determinar os niveis (Resolugao n® 34/76 da
de aflatoxinas em amendoins e produtos de amendoim CNNPA/MS - 30 pg/kg para : .
comercializados em Sao Paulo no periodo 2007-2010 e a somatoria dos teores de " i mwames  zovrzo
compara-los com os valores obtidos em levantamentos Bl e G1). e

anteriores, realizados nos periodos de 1992 a 1999 e de No periodo 2003-2005, das 76 amostras analisadas, 8

2003. a_ 2005.,(?5 resultados Asao. avaliados em_ funcao (10,5%) estavam em desacordo com a Resolucio-RDC
dos limites maximos de tolerancia para aflatoxinas em n° 274/02, da ANVISA/MS.

alimentos, estabelecidos pela legislacao brasileira em
vigor em cada periodo.

No periodo avaliado, embora a porcentagem de amendoim
e derivados em desacordo com a legislacao tenha

No periodo de 2007 a 2010 foram analisadas 196 diminuido (conforme grafico), ainda foram encontradas
amostras de amendoim e produtos de amendoim na amostras contendo altos niveis de aflatoxinas. Estes
Secao Técnica de Aditivos e Micotoxinas, da resultados indicam que a exposicao a estas substancias,
Subgeréncia de Laboratorio de Controle de Qualidade por meio do consumo de amendoim e derivados continua
em Saude, para pesquisa de aflatoxinas. As amostras sendo bastante expressiva, justificando assim a
foram colhidas por equipes da Subgeréncia de continuidade do monitoramento destes produtos.

Alimentos/COVISA em estabelecimentos varejistas
localizados no Municipio de Sao Paulo. A metodologia
utilizada para determinacao das aflatoxinas foi a

descrita pela AOAC. “‘g PREFEITURA DE

Itevisa = 9 SAO PAULO

COORDENACAO DE :
VIGILANCIA EM SAUDE SAUDE




