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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, FACTORES DE RIESGO
DURANTE LA MANIPULACION DE ALIMENTOS Y SATISFACCION DE
LOS USUARIOS EN LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20143 2015)

RESUMEN

Los Mercados constituyen lugares de encuentro de la poblacion, donde se ofrecen alimentos y también donde
muchisimas enfermedades pueden propagé&isebjetivo de et trabajo fue describir las Buenas Practicas de
Manufacturafactores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los Mercados
Municipales del Departamento de Caaguaz( durante los afios 2014 al 2015. Estudio dedcamtiversal y
prospectivo. El @ambito geografico fue la ciudad de Caaguazu, fueron seleccionados 5 mercados municipales; de Cnel.
Oviedo (2 mercados), Caaguazl, Juan Manuel Frutos y J. Eulogio Estigarribia. Fueron confeccionados tres
instrumentos para evar las BPM, las caracteristicas sociodemograficas de manipuladores y usuarios. Para conocer

las demandaissatisfechas y el grado de satisfaccién fue utilizada la técnica de la ventana del cliente, donde se evaluan

en los atributos seleccionados el graidoimportancia y el grado de satisfaccion medidas a través de una escala de
Likert. En cuanto a las BPM fueron observadas varias deficiencias siendo las de mayor riesgo, obseresedose la

de basura en el area circundante yosnlocalesLos productos quimicos se encuentran sin identificar y etiquetar
constituyéndose en potenciales riesgos quimicos. La iluminacion de las instalaciones no cuenta con la debida proteccion
pudiendo constituirse en riesgos fisicos.Escaso o mgmpra de seguridad laboral hacia el personal que trabaja en

estos localekos sanitarios contaban con papel higienico pero no con jabon. Existe potenciales riesgos de contaminacion
cruzada a partir de los utensilios y superficies.Existe un alto perderitajales que utilizan materia prima, sin registro
sanitario. Esto induce a pensar, de que provienen del mercado negro y/o de contrabando.El perfil del manipulador es la
de una mujer, con un promedio de edad de 29 afios, soltera o casada, de prooeokmaibos manipuladores

presentan practicas de riesgo relacionadas a los métodos de descongelacién y a probar la comida directamente con la
cuchara a la boca. El perfil del usuario es la de una mujer, con promedio de edad de 32 afios, solterarata bachille
completo. La mayoria de ellos es la primera vez que consume algo en el local, volveria a consumir algo y recomendaria
a amigos y parientdsn cuanto a las demandas insatisfechas y grado de satisfaccion, los usuarios presentan un alto grado
de satisfecion con relacion a los mercados, los locales, los productos y los servicios en los Mercados Muncipales.

Palabras clavesiercados, Buenas Practicas, Manufactura, riesgo, usuarios, satisgtacaega/
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INTRODUCCION

Los alimentos pueden originar riesgos para la salud, porque pueden trasmitir enfeymedades
las cualesepercuten en la economia, en la salud y en el bienestar de las peesinogsidad de
los alimentoscluyetfodos /os riesgposean cronicos o agudos, que pueden hacer que los alimentos
seannocivggar a | a s al ud’. Unhalimenopdasar imocud guardo es producido,

almacenado y/o vendido en condiciones tales que afecten la salud de los consumidores.

Los consumidores han cambiado significativamente sus estilos de vida y habitos de consumo,
demandando a la industria alimentaria lmasen la composicion de los mismos, exponiéndolo a
nuevos riesgos sean estos microbiolégicos, fisicos o quimoesotro lado,los consumidores

cada vez mas consumen fuerahdelar'.

Desde la Carta de Ottawa, se ha venido insistiendo @pealzion y fortalecimiento de
oambientes saludables def i ni ®nd o s e ermdoras dl indviduowvenotratam.u el | o0 s
Para dar cumplimiento a esta i ni asduadssaludalflesf uer on
oambientes laborables #dbles yocildades/Municipiosaludables pudiendo definirse como
oun proyectastructurado en el campo de la salyd y  dastores socibles smitentaansformar
a la ciudad, en urgoroduccion social de &alua*°. La Organizacion Mundial de la Salud (OMS)
establece que el objetivo de esta iniciativa esdaeferar /a salud de los habitantes urbanos,
especialmente de aquellos con bajos ingresos, a través del mejoramiento de las condiciones medio
ambientales y de poges servicios de salud pullitadino de los espacios mas importantes lo
constituye los Mercados, gae en el confluyeaspectos relacionados a los alimenébss como;
acceso, calidad, e inocuidad. Por otro lado, presenta un aspentimico, ya que se realizan
multiples transaccionesroerciales. Ademas, funciona como un lugar de encuentro social ya que
confluyen todo tipo de pemsas y finalmente, en algunos paises constituye el espacio donde se
preservan las costumbres y los plaipicos del lugar. De estanera, los mercados reflejan la

cultura y las tradiciones locales.

Los Mercados también podniaconstituirse en sitios donde g®drian propagan

17



determinadag nf er medades. Debi do a est o, MdrcadosQMsS , i ni

AlimentosSaludablds, c omo una metodol og2a para pf.omover

Las autoridades sanitarias encargadas de dar cumplimiento a la Normativa son los gobiernos
nacionales y locales (municipios), ya que son egi&xes deberiaverificarla inocuidad y la
calidad de los alimentos que son ofrecidos. Esto puede reaizarsesle losandlisis de alimentos,
pero fundamentalmente a través de las inspecciones, dando cumplimiento a P Eictnas de

Manufactura

Las Buenas Practicas de Manufactgr& P M) C 0 N s tonjunte ye princjpias y O
recomendaciones técnicas que se aplican durante el procesamiento de os alimeaesipzan
Ssu Inocuidad y su aptitid® y es en elCodex Alimentas donde se establecen las
recomendaciones y principios relacionados a la produccion primaria; proyecto y construccién de las
instalaciones; control de las operaciones; instalaciones, mantenimiento y saneamiento; higiene
personal y de los alimentos, ent&os™** Constituyen un requisito sanitario de obligado
cumplimiento y deben ser aplicados a lo largo de la cadena alimentaria, desde la provision de la
materia prima, hasta el expendio de los mistr©rganizacidbn Panamericana de la SEMRES)
ha definidoa las BPM, como umétodo moderno &er utilizadgoor parte de los gobiernos e
industriaspara el control de las Enfermedades Transmitidas por Alimentos .(EJoW) la
incorporacion de esta herramienta, la industria seria el responsableogtariarinocuidad de los

alimentos.

La inspeccidén se encuentra complementada con los analisis microls@dgiaue los
alimentos son sometidos, constituyénéosena herramienta efectiva para verificar el cumplimiento
de las BPM

La salud de los consumidores puede estar en riesgo, por practicas inadecuadas durante la

manipulacion de alimentos. Bryan identifico los errores mas frecuentes duramigugacian de

18



alimentos yson: el uso de alimentos crudos contaminados; cocinado, calentamiento o
recalentamiento inadecuado, y la obtencién de alimentos desde fuentes poco seguras. Otras practicas
incluyen la obtencion de alimentos a partir de fuentesacoinadas, la limpieza y la desinfeccion
inadecuada de equipos y materiales empleados en la preparacion de los alimentos vy, finalmente, la
localizacion de expendio en sitios inapropiados. Otros hallazgos, como presencia de insectos,
ubicacion y ventilaai se constituyen en factores determinantes que generan un escenario propicio

para la contaminacion y la propagaciéfodenicroorganismds

En Asuncion, un estudio realizado en el Mercado Zonal N° 5 por la Municipalidadd Loca
con el apoyo de la ORSJetecto graves deficiencias en la provision de servicios basicos y
manipulacion de alimentos. EI Mercado contaba con 129 puestos de venta arrendado por 90
permisionarios y el 74% de estos eran establecimientos de alimentos. El 90% carecia de agua
potable yel 74% utilizaba productos vencidos. El 26% de los puestos contaban con recursos para
mantener la temperatura apropiada del producto, pero los mismos no eran utilizados correctamente
y de los 19 puestos que manipulaban productos alimenticios de altq €e80&o fue calificado
como malo. El 66% de los manipuladores tenia terminada la primaria y el 3% de las mujeres era
analfabeta, lo cual constituye un desafio complejo para estos tiempos, ser mujer, pobre y sin

educacion.

Unacaracteristica que llamo la atencién, fue que el 87% de los permisionarios demostraron
predisposicion para participar en los cursos de manipulacion de alimentos y el 95% la consideraban
necesarias. La cap#&tion en manipulacién higiénicsanitaria se tora imperante, ya que
solamente el 17% de los manipuladore#ié capacitacion en este temaad/lel 60% desconocia
el lavado correcto de las frutas y el 74% de los permisionarios desconocian el concepto de

desinfeccion.

Los factoresnas arriba mencimdos también influyen poderosamente en la afluencia de
los consumidores, y por ende, en la econotdia encuesta efectuada en el afio 2001, por la

Universidad Catdlica Nuestra Sefiora de la Asuncion, revelo que el 39% de la poblacién se
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abasteceria en t@d los mercados. ilsembargo, la tendencia del consumidor para acudir a estos
centros estaria disminuyendo, debido a la falta de limpieza (61%), falta de higiene (53%) y falta de
comodidad (40%).

Un mercado saludable constituye un proceso mutuamenrdgédzeal servicio de todos los
miembros de la comunidad, en especial de los vendedisnidas y los consumidordaa gran
limitacion con relacion a este tema, es la escasa o nula informacion cientifica para la formulacion
de politicas publicad.a informacion generada a partir de esta investigacion podria servir de base
para que las autoridades locales orienten acciones para la mejora de los Mercados, salvaguardando
de estanodo, la salud de la poblacion y a la v&isfacer las expectativas de loasimidores o

usuarios.

En un Mercado se ofrecen servicios, los cuales pueden ser considerados como actividades,
beneficios o satisfacciones que son vendidos o son proporcionados con la venta de bienes, que en

este cas@on los productos alimenticioSsimportante que los servicios ofrecidos sean de calidad

Existen algunos autores que defirfealidadd como fisatisfaccion. En tanto para otros,
definen | a cali dad gddoeh qus lassegpectativaside s clientesrean e |
atendidas o excedidas en relacion al servicio presiaBara entender esto, resulta fundamental
conocer el comportami ent o dadrpodecconscimentas dtiles e | C
para la comprension y prevision de las reacciones de cmssumilores, basado en las
caracteristicas especificas de un individuo Ot r os autores, definen
c ons umi dlosrpensamiertos, 8entimientos y acciones de los consumidores y las influencias

gue sobre ellos determinan los cambias

En general, podemos afirmar que la satisfaccion es el resultado del desempefio percibido
por los clientes y la atencién de sus expectativas. Por lo tanto, si las expectativas no fueron

alcanzadas el cliente quedara insatisfech®ara cualquier empresa cantcon un cliente,
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consumidor o usuario satisfecho presenta algunas ventajas entre ellas que son mas leales por mas
tiempo, realizan elogios a la empresa y sus productos, se encuentran menos pendientes del precio,

etc.

Es muy importante réiaar estudig de satisfaccion de los clientes, consumidores o usuarios

ya que constituye la manera mas eficiente de evaluar el desempefio de una organizacion.

En suma, un mercado saludable puede ser entendido no solo como un lugar donde se
ofrecen alimentos inocuos y de buena calidad, sino donde los usuarios o consumidores se

encuentran satisfechos.
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OBJETIVO GENERAL

Describir las Buenas Préacticas de Manufactura, los factores de riesgo durante la manipulacion de
alimentos y la satisfaccion de los usuarios en los Mercados Municipales del Departamento de

Caaguazu durante los afios 2012015.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1.- Describir las BPM de los establecimientos que manipulen alimentos en los Mercados
Municipales.

2.- Describir el perfil socio demografico de los manipuladores de alimentos de los Mercados
Municipales.

3.- Describir lamanipuhcion de los alimentos realizada pms manipuladores de alimentos de los
Mercados Municipales

4 - ldentificar los factores de riesgo durante la manipulacién de alimentos de alto riesgo.

5.- Describir el perfil sociodemografico de losuarios de los Mercados Municipales.

6. - Conocer el grado de satisfaccion y demandas insatisfechas de los usuarios de los Mercados
Municipales.

7.- Promover mercados saludables entre los usuarios y permisionarios de los Mercados
Municipales deDepartamento de Caaguazu.
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MATERIALES Y METODOS

El estudio fue un trabajo descriptivo, transversal y prospectarabldb geogréfico

fue laV Region Sanitaria de Caaguaatresponde afjuinto departamento cohl.474 km2de
extension coR0 distritos, siendo Coron@viedo su capital. La poblacion actual asciende a 435.357
personas, con un promedio de 38 habitantes por cadd kndtros distritos importantes que
concentran el 24 % del total de la poblacion son los distritos de Juan Manuel Frutos, Yha y J. Eulogio
Estigarribia.

El periodo de estudio fue desde el Obdeibre del 2015ada el 31 de diciembre del 2016
(Figura N1).

FiguraN°1. LOCALIZACION DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

Referencias
- Distrito de Cnel. Oviedo

[ | Dpto. de Caaguazt
|:| Limites departamentales

CAAGUAZU s 5.
f N\

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, F Buermasf Prdticas deN , Orti:
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usudiersaiioos
Municipales del Departamento de Caaguagdq82016p . P r o §IN\¢ d4a9 fidaAciado por CONACYT.
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Los Municipios que formaron parte del estudio fueron los Municipios de Caaguazu, Juan

Manuel Frutos y J. Eulogio Estigarribia, todos ellos con un Mercado y el Muei€piel dOviedo,

con 2 mercadomunicipales ya que en estos Municipios se encontraban los locales que cumplian

los criterios de inclusion propuestos (Figuta)N .

FiguraN°2. LOCALIZACION DE LOS MUNICIPIOS PARTICIPANTES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20153 2016).

Y San José de

| Jos Arroyos
%y, o e
b%';,o Mxpt‘ﬂ 3 Ogﬁ?’
%p, M“’
¥,

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, F Buenasf Pvdtiicas deN ,
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuiers@ilolos
Municipales del Departamento de Caaguazu (828 6p . P r o §IN\¢ d4a9 fidadciado por CONACYT.
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La poblacion enfocada fueron los veintidos Mercados Municipales del Departamento de
Caaguazu, en tanto, la poblacion accesible fueron los Mercadasp®as que contaban con
locales elaboradores de comidas listas para servir. Los mercados municipales fueron seleccionados
teniendo en cuenta su ubicacion, &rea de influencia y el nimero de establecimientos de expendio de

alimentos.

Se pasaran a exrdas distintas metodologias utilizadas para lograr cada uno de los objetivos

especificos propuestos en esta investigacion.

1. BPM DE LOS ESTABLECIMIENTOS QUE MANIPULEN ALIMENTOS EN LOS
MERCADOS MUNICIPALES.

Para el cumplimiento de este objetivo, fueron inclumles los locales, dado gne existia
muchos locales que preparen comidas etatas, por lo que puede considerarse como un censo.
Para las BPM, fue utilizadma lista de verificacion basagtalasNormativas Internacionales y

Nacionales.

Fueron muy importantes los criterios utilizados por la Agencia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA) durante el mundial fu¢bol del afio 2014 realizado en Brasil y los criterios de

riesgo utilizados por el Servicio de Salud Publica de la Ciudad de New York; EUA®*.

El instrunento confeccionado conté con 1¥@riables agrupadas elimensiones y

seccionesel cual fue previamente validgdablaN® 1) (ANEXO N° 1).

Fueron utilizadas tablets para la recoleccion de los datos.
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TablaN°1- SECCIONES Y PRINCIPALES VARIABLES DEL INSTRUMENTO DE BPM

UTILIZADO EN LA INVESTIGACION .

SECCIONES DIMENSIONES
Seccion | Identificacién de la encuesta
Seccion Il Fuentes de contaminacion
Seccion lll Instalaciones adecuadas
Seccion IV Control de plagas
Seccion V Sanitarios
Seccion VI Canierias
Seccion VI Equipo y utensilios
Seccion VI Heladeras
Seccion X Congeladores
Secciéon X Exhibidores
Seccion Xl Materia prima
Seccion XII Sobra de alimentos/productos
Seccion Xl Proteccion de alimentos calientes
Seccion XIV Utilizacion derepasadores, trapos y rejillas

Fuente:Ra mo s P, R2 os

2- PERFIL SOCIODEMOGRAFICO DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DE

LOS MERCADOS MUNICIPALES

Fueron incluidos a todos los manipuladores de atiosele los locale€l estudio de los

P )

Estigarribia G,
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usudiarsaivlos
Municipales del Departamento de Caaguazi (82IE 6D .

Pr o §IN\¢ d4a9 fidadciado por CONACYT.

F Buenas vaccas deN ,

Orti:

manipuladores fue realizado mediante un censo, ya que los locales cuentan con un promedio

aproximado de 2 manipulador /local. Fue construido un instrumento, cuestionario donde las

variables estudiadas se encontraliacionadas a las caracteristicas sociodemograficas, higiene

personal y a k& practicas de riesgo durante la manipulaciéraldeentos.El instrumento fue

validado previamen{&NEXO 2).

28



Tabla N°2 SECCIONES Y PRINCIPALES VARIABLES DEINSTRUMENTO SOBRE
MANIPULADORES UTILIZADO EN LA INVESTIGACION .

SECCIONES DIMENSIONES
Seccion | Identificacién de la encuesta
Seccion Il Datos personales
Seccioén Il Contaminacion cruzada
Seccion IV Capacitacion
Seccion V Préacticas demanipulacion

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, F Buenasg Praticas deN
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usudiersailos
Municipales del Depgamento de Caaguazu (2@80169 . Pr o §IN\¢ d4a9 finadciado por CONACYT.

3.-FACTORES DE RIESGO DURANTE LA MANIPULACION DE ALIMENTOS

Los factoresle riesgdisicos, quimicos y microbiologidasron identificadoy recogidos a
través de las BPMeniendo en cuenta las etapealizadas durante el proceso de manipulacion de

los alimentos.

4- GRADO DE SATISFACCION Y DEMANDAS INSATISFECHAS DE LOS USUARIOS
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES.

El calculo de muestreo des usuarios, fue realizado mediante Muestreo Aleatorio

Simple con fijacion proporcional y fueron consideradsssiguientes criterios:

- Tamafio de la poblacién: 2.775
- Frecuencia esperada: 50%

- Limite de Confianza: 1.0

- DesignEffect: 1

- NuUmero de usuarios: 338

Teniendo en cuenta la tada rechazo del 10% se muestraa@d usuarios mas lo que da
una cifra de 372 usuarios.
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Tabla N” 3. FACTORES CONSIDERADOS PARA EL CALCULO DEL NUMERO DE
MUESTRAS (USUARIOS) DE LOSMERCADOS MUNICIPALES DE CAAGUAZU (20153
2016).

NOMBRE DEL ESTIMACION DE FACTORDE | NSMERO DR
MERCADO USUARIOS/MERCADOS| PONDERACION
USUARIOS

1. Caaguazu 942 0.33 123
2. Cnel. Oviede Mercado 1 1.391 0.51 190
3. Cnel. Oviedd Mercado 2 263 0.094 35
4. J. M. Frutos 68 0.024 9

5. Campo 9 84 0.030 11

TOTAL 405 (més 10% de
2175 perdida)

Fuente’Ra mo s P, R2 os P, Estigarribia G, F Buenas Pvdticas deN , Orti:

Manufactura, factores de riesgo durantadaipulacion de alimentos y satistaccion de los usuarios Mdercexdlos
Municipales del Departamento de Caaguazt (82IE 6D . Pr o §IN\¢ d4a9 fidaAciado por CONACYT.

La informacion fueecogida a través de cuestionario confeccionado y validpdoa este
fin, el cual constaba de dos categorias de variables. En la primera parte fueron recogidas las variables
sociodemograficas de los usuarios, y en la segunda parte fueron medidos el grado de importancia y

satisfaccion que los usuarios tienen ante determinados atrlbatogetodologia utilizada fue

t ®c ni ca c ouentana de/elieni¢gamela delcliente) , el c uraherraments t i t uy e
de investigacion utilizada para medir el nivel de imupcig y el grado de satisfaccion de los usuarios
en relaci-n a |l os productos o servientanagel br i nde
client& puede s er udaemalinde dtabutas @quexruza dos variables. Una variable

evalua la importancia percibida bajo determinado atributo, o sea la importancia que el usuario
atribuye a ese atributo. La otra variable evalua el grado de satisfaccion en relacion a ese mismo
aributo, o sea, aquello que el cliente siente sobre el mismo &ributo En r e s Yame n , es
utiliza una matriz de doble entrada (importancia y satisfaccidn), las cuales posibilitan medir cada

atributo de auerdo con stas dos variablés”.
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Tabla N°4- SECCIONES Y PRINCIPALES VARIABLES DEL INSTRUMENTO SOBRE
USUARIOS UTILIZADO EN LA INVESTIGACION .

SECCIONES DIMENSIONES
Seccion | Identificacién de la encuesta
Seccion Il Datos referentes al Mercado, local
Seccion Il Datossociodemograficos
Seccion IV Es la primera vez que consume en este local
Seccion V Grado de importancia y satisfaccion
Seccién VI Piensa volver al local
Seccion VI Recomendaria este local a amigos y parientes

Fuente’Ra mo s P, R2 os P, Estigarribia G, F Buenas Pvdticas dei , Orti:
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usudiarsaivlos
Municipales del Departamento de CaaguadiiF8 20169 . Pr o §IN\¢ d4a9 fidaAciado por CONACYT.

En esta metodologia, el instrumento utilizadanesuestionariodonde se miderl grado de
satisfaccion y el grado de importancia percibido por los clientes/usuarios o consumidoresien relacié
a ciertos atributos. La escala wutilizada es une
aquel atributo cal i fnadeimmbmanty o(rc U aonsd cu ssuea re voasl ucap mic
onsatisfechw ( cuando se mnlodsevalosesdbtersdbsase reakt promedio d€ s

medi ciones, |l as cuales seXotryasubadckgmr & un cuadr ¢
En el eje vertical se coloca la variable / mp dr tya necrv ae | eje horizar
asatisfaccidn . La intersecci-n de | os dos puntos, de

encuentra en relacién a la importanciay a la satisfaccion.
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Grafico N 1. VENTANA DEL CLIENTE.

C
: Cuadrante D Cuadrante A
M _4 VULNERABILIDAD FUERZA
g COMPETITIVA COMPETITIVA
? _3| El cliente valoriza, pero | El cliente valorizay
A no recibe recibe
N
C 2 Cuadrante C Cuadrante B
1\ RELATIVA SUPERIORIDAD
A INDIFERENCIA IRRELEVANTE

El cliente no valoriza y

no recibe

El cliente no valoriza,

pero recibe

FuenteSjoman AP Pesquisa de satistactis clientes do restaurante Vermelho Gsifiversidad Federal do

1 2

3

SATISFACCION

4

Rio Grande do Sul. Escola de Administracao. Departamento de Ciencias Administrativas. Porto Alegre. 2008.

Al realcionarlos promedios obtenidos con la escala de Likert lpaaénportancia vy

osatisfaccidn,

se pueden obtener

Cuadrante®A6 d Fuerza competitiva

| a

cuatro cuadrant es:

En este cuadrante se ubican todos aquellos atributos en los cuales el cliente recibe y

val ori za

l o que | a

empresa

of rece.

las empresas les gustaria que sus productos o servicios se situasen.

CuadrantedB6 - Superioridadrrelevante:
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En este cuadrante se ubican aquellos atributos que el usuario no valoriza, pero sin embargo
recibe de la empresa. El servicio ofrecido no es considerado importante por el pestuwaaion
asi este se encuentra satisfecho con lo que recibe. Las empresas que poseen atributos en este
cuadrante se dedican a detalles que pasan desapercibidos por los clientes, por lo que la empresa
deberia realizar algo para visibilizar esto ante los ojos ukbrios. Una vez visibilizado, estos
atributos pasar8n del cuadrante 0BO al <cuadr at

CuadrantedC6 - Relativa indiferencia

El usuario no valoriza y no recibdunque el usuario no valorice estos atributas, la
empresadeben estar atentaporque en cuanto el usuario comience a valorizar estos atributos,
est os qu e disatiseeechdésc o mo O

CuadrantedD 6 - Vulnerabilidad ompetitiva:

ElI usuario valoriza el servicio; o0es import

lo que ofreca los usuarios.
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5. PROMOVER MERCADOS SALUDABLES ENTRE LOS USUARIOS Y
PERMISIONARIOS DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU.

Para dar cumplimiento a este objetivo, fueron realizadas jornadas de capacitacion a los
manipuladores de alimentos. La capacitacion recibida se eentro IC/ace Claves de la OMS
para la manipulacion higienica de los aliménfos h a c i ® n d ouellas pgotitas deirissgoe n a g
ya visualizadas con la evaluacion de las BPM (ANEXOS IN).

Ademas, fueron entregados manteles para las mesas de los Mercados Muni@pdlgs N

5, asi como delantales para los manipuladores. En el Mercado Mihcgdé Caaguazu, se hizé
entrega ademas de telas para la confeccion de cortinas, comprometiendose la Municipalidad en

mejorar la infraestructura.
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RESULTADOS

1. DESCRIPCION DE LAS BPM DE LOS ESTABLECIMIENTOS QUE
MANIPULAN ALIMENTOS EN LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU.

De los 40 locales censados, 39 accedieron a participar del dstaditercados con
mayor numero de locales fueron el Memadunicipal N1 de Cnel. Oviedo y el de

Caaguazu ( Tabla’y.

Tabla N°5. NUMERO DE LOCALES POR MERCADGSMUNICIPAL ESEN EL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20156 2016)

MERCADOS
MUNICIPALES FRECUENCIA PORCENTAJE

Mercado Municipal RL &
Cnel. Oviedo 17 436
Mercado Municipal R 0o 3 77
Cnel. Oviedo '
Mercado Municipal de
Caaguazu 13 333
Mercado Municipal de Jua

3 7,7
Manuel Frutos
Mercado Municipal de ] 3 77
Eulogio Estigarribia '

TOTAL 39 100 %

FuenteRa mos P, R2o0s P, Estigarribia G, BubnassPra8licasadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu16@2016p . P r o §IN\Ea4n9 fidadciado

por CONACYT.

En cuanto a lasondiciones dedrea cirncundantee observaacumulo de basura
en el area exterrea el 87,2% (34) y en el 61,5% @& )areanternade los Mercads. El
94,7% (36)}de los localesuenta condisposicion de basurasiendo las formas mas
frecuents los recipientes con polietiler{d1%, 16) Yos baldes sin tapa y golietileno
(33,3%, 13) (Tabld6).
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Tabla N°6. 3DISPOSICION DE BASURA CIRCUNDANTE Y ENLOS LOCALES

DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 2016)
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIE(L;J kglgllgl A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F|] % |[F| % F | % F| % F | % F
AREA CIRCUNDANTE
AREA INTERNA
Presencia d¢
basura en e 24
aron interna 10| 4L7( 3 | 125 7 292 | 2 | 83 2 8,3 (61.5%)
del Mercado
Ausencia de
basura en € 15
irea  interna 7 146,7| 0 0 6 40 1 6,7 1 6,7 (38,5%)
del Mercado
TOTAL 17 | 436 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 1,7 39
AREA EXTERNA
Presencia d¢ 34
basura en e 15| 44,1| O 0 13 38,2 | 3 8,8 3 8,8
. (87,2%)
area externa
Ausencia de 5
t?asura en ¢ 2 40 | 3 60 0 0 0 0 0 0 (12,8%)
area externa
TOTAL 17 | 436 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 1,7 39
EN LOS LOCALES
Cuenta con 36
disposicion de 15| 41,7 | 3 | 8,3 13 36,1 | 2 5,6 3 8,3
(94,7%)
basuras
No cuenta con >
disposicion dg 1 | 50 | O 0 0 0 1 50 0 0
basuras (5.3%)
TOTAL 16 | 42,1 | 3 7,9 13 34,2 3 7,9 3 7,9 38
FORMA DE DISPOSICION DE BASURAS
Recipientes | 4 | 55 | g| 0 | 1 | 50 |o| o | o 0 2(5,1%)
con tapas
Recipientes
con 7 |438| 3| 18,8| 4 25 2 1125 0 0 16 (41%)
polietileno
Soloenbolsal 5 | g5 | g o | 2 | 40 | 0] O 0 0 5(12,8%)
abiertas
Solo en bolsay » | g5l o | o | 0 | o |1 |333| o 0 3(7,7%)
cerradas
Sin tapa y sif
polietileno en| 4 | 30,8| O 0 6 46,2 | 0O 0 3 23,1 | 13(33,3%)
baldes
TOTAL 17 | 436 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 23,1 39
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, ButnasPra8ioasdez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimsatésgccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del Departamento de Caaguazu §A0N%H .

por CONACYT.
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El 100% (39) de los locales cuenta ibaminacién siendo la mas utilizada la

fluminacion de tipo mixtces decir, mezcla de luz natural y artificial. De estos, el 92,3%

(36) no presentan protecciggiendo solamente el Mercado Municipal de Caaguazu el que

presenthaproteccion en sus artefactos lumigi&b 16% de la iluminacién se encuentra

ubicada sobre el area de manipulacion de los alim@riolaN°7).

Tabla N°7 8 CARACTERISTICAS DE LAILUMINACION EN LOS LOCALES DE

LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20156 2016).
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIE(l;J kglgllgl A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F] % [F|] % F ] % | F] % F | % F
CUENTA CON ILUMINACION
Cuenta con 39
iluminacion 17 | 43,6 | 3 7,7 13 333 | 3 7,7 3 7,7 (100%)
No cuenta con
iluminacion 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 17 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
TIPOS DE ILUMINACION
Natural 0 0 0 0 1 100 0 0 0 0 1(2,6%)
Artificial 4 | 571 0 0 2 286 | O 0 1 14,3 7 (18%)
Mixto 13| 419| 3 9,7 10 323 | 3 9,7 2 6,5 31(79,5%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
PRESENTAN PROTECCION
Presentan 1(333/0] 0 2 | 6670 0O 0 0 3(7,7%)
proteccion
No presentan g | 444| 3| 83| 11 | 306 | 3 | 8,3 8,3 | 3692,3%)
proteccion
TOTAL 17| 436 | 3 | 7,7 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
UBICACION DE LA LUZ ARTIFICIAL
Se encuentrg
ubicada
encima del | o5 | g o | 7 |438| 2 |125| 3 | 186 | 16(42%)
area de
manipulacién
de alimentos
No se
encuentra
ubicada 29
encima del 13| 59,1| 3 | 13,6 5 227 1 | 46 0 0 o
area de (57,9%)
manipulacién
de alimentos
TOTAL 17| 447 3 | 7,9 12 | 316 | 3 | 7,9 3 7.9 38
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8ticad ez

Manuftactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccigsudedssn los

Mercados Municipales del Departamento de Caaguazi qZI% .

por CONACYT.
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En cuanto a laaberturapresentes en los mercados municipdéesayoria de los

locales no cuentan comntanab’1,8%21) ni conpuertag61,5%, 24), pero cuentan con

tragaluce®1,3%, 20(TablaN°8).

Tabla N°8 8 CARACTERISTICAS DE LAS ABERTURASEN LOS LOCALES DE

LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 2016).
MERCADOS MUNICIPALES DE LAREGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkgg‘l'é’l A | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % [F] % F|] % | F|] % F | % F
VENTANAS
Cuenta 0] 0 [0] O 7 [636] 1| 91 3 27,3 | 11(28,2%)
Nocuenta | 17|60,7| 3 | 10,7 | 6 | 214 2 | 7.1 0 0 28(71,8%)
TOTAL 17 | 436 | 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7.7 39
CANTIDAD DE VENTANAS
1 0] 0 0] O 3 50 | 0 | O 3 50 | 6(54,5%)
2 0| 0 [0] O 1 50 | 1 | 50 0 0 2(18,2%)
3 0] 0 0] O 1 50 | 0 | 1 0 0 1(9,1%)
4 0| 0 [0] O 2 100 | 0 | 1 0 0 2 (18,2%)
TOTAL 0| o |[o] o 7 636 1|91 3 27,3 11
PUERTAS
Cuenta 1[67[0] O 8 [533] 3 | 20 3 20 | 15(38,5%)
Nocuenta | 16|66,7| 3 | 125| 5 | 208 | 0 | O 0 0 24(61,5%)
TOTAL 17 | 436 | 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7.7 39
CANTIDAD DE PUERTAS
0 16 [ 66,7] 3 |1250] 5 | 20,8 0 | O 0 0 24(61,5%)
1 0| 0 [0] O 5 50 | 2 | 20 3 30 | 10(25,6%)
2 1] 0 [0] O 2 50 | 1 | 25 0 0 4(10,3%)
3 0| 0 0] O 1 100 | 0 | O 0 0 1(2,6%)
TOTAL 17| 436 | 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
TRAGALUZ
Cuenta 15[ 75 [0 ] O 5 25 | 0] O 0 0 20(51,3%)
Nocuenta | » | 1p05| 3| 158| 8 | 421 | 3 1;” 3 15,8 | 19(48,7%)
TOTAL 17 | 436 | 3 | 7,7 | 138 | 333 | 3 | 7,7 3 100 39
CANTIDAD DE TRAGALUZ
0 2 (105 3] 158 8 | 421 3 |158] 3 15,8 | 19(48,7%)
1 1[100[0] O 0 0 0] 0 0 0 1(2,6%)
2 2 (2860 O 5 | 71,4| 0| O 0 0 7(17,9%)
3 31000 O 0 0 0] 0 0 0 1(2,6%)
5 8 100/ 0] O 0 0 0] o 0 0 3(7,7%)
24 1[100[0] O 0 0 0] o 0 0 8(20,5%)
TOTAL 17 | 436 | 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 15,8 39
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8icad ez

Manufactura, factores de riesgo durante la manijpulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del Departamento de Caaguazu qZUI% .

por CONACYT.
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El 71,2% (28) y el 48,7% (19) cuentaemtiladorey edlicoscomosistemas de

ventilacionTablaN°®9).

Tabla N°9 3CARACTERISTICAS DE LA VENTILACION POR MERCADOS

MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158 2016).

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N°1

N° 2

JUAN

. J. EULOGIO
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS | ESTIGARRIBIA
F] % [F] % F ] % |[F] % F | % F
VENTILADORES
Cuenta — con 1, | 459! 3 |107| 9o | 321| 3 |107] 1 3,6 | 28(71,2%
ventiladores
No cuenta cont | 45 5 0 4 | 34| 0] 0 18,2 | 11(28,8%
ventiladores
TOTAL 17 | 43,6 77 | 13 | 333 3 | 7,7 | 3 7.7 39
CANTIDAD DE VENTILADORES
1 39
17 | 43,6 77| 13 | 333| 3 | 7.7 7.7 (100%)
TOTAL 17 | 43,6 77 | 13 | 333 3 | 7,7 | 3 7.7 39
EOLICOS
Presencia  dd4 17 g95| 2 [105| o | 0o | 0| o 0 0 | 19(48,7%
edlicos
Ausencia de | 5 | 13 | 65 | 3 | 15 3 100 | 20(51,3%
edlicos
TOTAL 17 | 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 100 39
CANTIDAD DE EOLICOS
Sindatos | 0] 0 | 1] 5 | 13 | 65 | 3 | 15 3 15 | 20(51,3%
1 15 |[1] 5 | 0 0 |0 o 0 0 2(5,1%)
2 0| 0 | 1]100] O 0 |0 o 0 0 1(2,6%)
3 16| 100 | 0| O 0 0 |0 o 0 0 16(41%)
TOTAL 17 | 436| 3| 7,7| 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7.7 39
FuenteRamos P, R2o0s P, Estigarribia G, BuenasPra8ticaddez

Manufactura, factores de riesgo durante la manijpulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del Departamento de Caagu16@2016p .

por CONACYT.
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El tipo de cableadmas utilizado en los distintos locales esieio (48,7%, 19),
seguido deexpuestq¢30,8%, 12jTablaN°10.

Tabla N°108 TIPO DE CABLEADO EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS
MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20150 2016).
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EéTIIEcl_:‘J kgéz;llé)l A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F % | F % F % F % F % F
Empotrado 0 0 0 0 6 75 1 |125 1 12,5 | 8(20,5%)
Expuesto 10 [833]| O 0 2 167| 0 0 0 0 12(30,8%)
Mixto 7 1368| 3 |158| 5 26,3 | 2 | 105 2 10,5 | 1948,7%)
TOTAL 17 | 436| 3 | 7,7 | 13 | 333| 3 | 77 3 7,7 39

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu26@2016p . P r o §IN\E a4 fidadciado

por CONACYT.

El 69,2% (2700 cuenta corespacio disponibleara las preparaciones de los
alimentogTablaN°11).

Tabla N° 118ESPACIO DISPONIBLE PARA LAS PREPARACIONES INICIALES
Y FINALES EN LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (20153 2016).

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 2 JUAN
N° 1 CNEL. - J.EULOGIO
CNEL. CAAGUAZU MANUEL TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS ESTIGARRIBIA
F % F % F % F % F % F
Cuenta con
espacio 1 83| 0 0 10 833 | 1 8,3 0 0 12(30,8%)
disponible
No cuenta
con espaciq 16 | 59,3 | 3 | 11,1| 3 111 | 2 7,4 3 11,1 | 27(69,2%)
disponible
TOTAL 17 | 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 7,7 3 7,7 39

FuenteRa mos P, R2o0s P, Estigarribia G, BubnassPra8licasadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Gaag (201920166 . P r o §IE\E&4d9 fidadciado

por CONACYT.
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El 84,6% (33) cuenta cqisos lavablesiendo los tipos de pisos més utilizados,
los pisos lecheradd60%, 23) yisos con ceramicf33,3%, 13). En cuanto e$tado de
los pisosel 55,2% (21) presentan grieta® Yienen acumulos de ag@d,4%, 38|Tabla
N°12.

Tabla N° 128CARACTERISTICAS DE LOS PISODE LOS LOCALES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20153
2016)

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIECl-)JkIggIIgIA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % |F] % F ]| % |[F] % F | % F
CUENTA CON PISOS LAVABLES
Cuenta 33
11333 3| 91| 13 | 394| 3 | 91| 3 01 | g46%)
No cuenta 6 | 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 6(15,4%)
TOTAL 17 |436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7.7 39
TIPOS DE PISOS UTILIZADOS
Pisos
lecherados | 16 69.6| 0 | 0 7 34| 0] 0 0 0 23(60%)
Pisos
~rtidesiizantel © | © | O] © 1 [ 100] 0] 0 0 0 1(2,6%)
Pisos ol olo|l ol 1 ]10]|0] o 0 0 1(2,6%)
impermeables
Pisos —de o | o | 3 |231| 4 |308]| 3 |231] 3 23,1 | 1333,3%)
ceramica
TOTAL 16| 421| 3 | 79| 13 | 342 | 3 | 79| 3 7.9 39
PISOS CON GRIETAS
Sn grietas 6 | 353]| O 0 8 471 | 1 59 2 11,8 | 17(44,7%)
Congrietas | 10 | 47,6 | 3 | 143| 5 | 238 | 2 | 9,5 1 4.8 | 21(55,2%)
TOTAL 16 |421| 3 | 79| 13 | 342 | 3 | 79| 3 7.9 38
PISOS CON ACUMULOS DE AGUA
dCO” acamulos o | o | 9| o0 | 1 | 100 0| O 0 0 1(2,6%)
e agua
dS” acimulos 42 | 4471 3 [ 70| 12 | 316| 3 | 79| 3 7.9 | 38097,4%)
e agua
TOTAL 17 |436| 3 | 7,7 | 12 | 333 | 3 | 79| 3 7.7 39

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icadadez
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimsatagccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de CaaguazidZiisd . P r o §IN\C a4 fidadciado
por CONACYT.
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El 41% (16}le los locales cuenta con mobiliarios de ma@etalaN°13.

Tabla N° 136TIPOS DE MOBILIARIOS DE LOS LOCALES EN LOS MERCADOS
MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20156 20186.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL | 2EY-OSIO | qoraL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F|] % |F|] % | F | % | F| % F % F
Mobiliario de| , | 1551 3 | 188 6 | 375| 3 |188| 2 | 125 | 16(41%)
madera
Mobiliario de| 5| 199 0| 0 | 0 | 0o |0o| o | o 0 | 3(7.7%)
metal
Mobiliario - de| 5 | 4551 6| o | 5 |455| 0| 0O 1 9,1 | 11(28,2%)
cemento
Mobiliario con 7 | 77.9 0 2 22.2 0 0 9(23%)
azulejos
TOTAL 17 | 43,6 7.7 | 13 | 33,3 77| 3 7.7 39
FuenteRa mos P, R2o0os P, Estigarribia

Mercados Municipales del DepartamentaQéaguazi (20162016) .

por CONACYT.
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El 100% (39) de los locales no cuentaneqguipos para combatir incendics

89,7% (35) de los locales se encuentran habilitados porbosnberosy solamente dos

locales cuenta cagcceso libre para usar los extintores y mandliekdaN°14).

Tabla N°

DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (2015-20186.

14 OEQUIPAMIENTO DE SEGURIDAD PARA COMBATIR
INCENDIOS EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del Departamento de Caagu826§20169 .

por CONACYT.
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MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EéTIIEgkggIII;)IA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % F| % F | % F| % F | % F
EQUIPAMIENTO DE SEGURIDAD PARA COMBATIR INCENDIOS
No cuentan
con  equipos 39
para combatil 17| 436| 3 | 7,7 | 13 333 | 3 | 7,7 3 7,7 (100%)
incendios
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 333 | 3 | 7,7 3 1,7 39
ACCESO LIBRE PARA EXTINTORES Y MANGUERAS
Cuenta con
acceso libre
para_extintores 0 0 0 0 1 100 | O 0 1 100 2 (100%)
y mangueras
TOTAL 0 0 0 0 1 100 | O 0 1 100 2
HABILITACION POR PARTE DE LOS BOMBEROS
Se encuentral
habilitados porl 1 25 | 0 0 3 75 0 0 0 0 4(10,3%)
los bomberos
No se
encuentran
habilitados pof 16| 45,7| 3 | 8,6 | 10 286 | 3 | 8,6 3 8,6 35(89,7%)
losbomberos
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
LOS EQUIPOS SE ENCUENTRAN ACTUALIZADOS
No se
encuentran 0 0 0 0 1 100 | O 0 0 0 1 (100%)
actualizados
TOTAL 0 0 0 0 1 100 | O 0 0 0 1
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8ioad aez
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El 59% (23)de los locales cuenta cgmoductos quimicos los cuales no se

encuentran debidamente identificaficasblaN°15).

Tabla N° 15 IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS QUIMICOS EN LOS
LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE

CAAGUAZU (20153 2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁg;gg'lgl A | TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F % F % F % F % F % F
Se encuentrar 16
debidamente 6 | 37,5| 3 | 18,8 7 43,8 0 0 0 0
Dot (41%)
identificados
No se
encuentran
debidamente 11| 478| 0 0 6 26,1 | 3 13 3 13 23(59%)
identificados
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia

Mercados Municipales dBkpartamento de Caaguazu (2629169 .

por CONACYT.

En el 59% (23) de los locales se observaron productos y objetos erfTaddaso

N°16).

Tabla N° 166PRESENCIA DE OBJETOS EN DESUSEN LOS LOCALES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158

G, BuEnasrPréfioad ae z
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los

Pr o §IN\Ea4o9 fidaAciado

2016.
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl';A TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F % F % F % F % F % F
Se obsena
objetos en 8 | 348| 1 | 44 12 522 | 1 | 44 1 4.4 23(59%)
desuso
No se obsenma
objetos en 9 [ 56,3| 2 | 125 1 6,3 2 | 12,5 2 12,5 16(41%)
desuso
TOTAL 17| 436 | 3 | 7,7 13 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRamos P, R2o0s P, Estigarribia

Mercados Municipales del Departamento de Caagu6@2016p .

por CONACYT.
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El 100% (39) de los locales contaban a@bastecimento de agua potabl&n
cuanto alagua potabilizagal 35,9%(14) cuenta con este tipo de.dgudr,2%(34) tiene
canillas en lggletasel 94,7%(36)tiliza estas canill& 74,3% (29) de los locales cuentan
conuna sola canill&os locales cuentan en promedio con 5 carfillaslaN°17).

Tabla N° 178USO DEL AGUA POTABILIZADA EN LOS LOCALES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20153
2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eg%'fgkggl'é’l | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % |[F| % | F | % | F| % F | % F
AGUA POTABILIZADA
Cuenta con
petecimiente | 6 | 429/ 0 0 | 7 | 50 | 1] 71| o 0 | 14(35,9%)
No cuenta con
osoemane | 11| 44 | 3| 12 | 6 | 24 | 2| 8 3 12 | 25(64,1%)
TOTAL 17| 436 | 3 | 77| 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7.7 39
CUENTA CON CANILLAS
Tiene  canillas 1o 4411 3 | gg| 12 | 353 | 1 | 29| 3 8,8 | 34(87,2%)
en las piletas
Notiene canillag 5 |\ o5 | 6| o | 1 | 20 | 2 | 40| o 0 5(12,8%)
en las piletas
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7,7 39
UTILIZA CANILLAS
Utiliza canillas | 15| 41,7] 3 | 83| 12 | 333 | 3 | 83| 3 8,3 | 36(94,7%)
No — utiizal 5 | 455 | g | o | o o | o] o 0 0 2(5,1%)
canillas
TOTAL 17447 3 | 79| 12 | 316 | 3 | 79| 3 7.9 38
CANTIDAD DE CANILLAS
0 211000 0 O 0 0] 0 0 0 2(5,1%)
1 15| 51,7] 3103 9 | 3L | 0 | © 2 6,9 | 29(74,3%)
2 0l 0 |0|] 0] 1 |100]0] 0 0 0 1(2,6%)
10 0l 0 0] 0| 2 |333] 3] 50 1 16,7 | 6(15,4%)
20 0l 0 |0| 0] 1 |100]0]oO0 0 0 1(2,6%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7.7 | 3 7.7 39

FuenteRamos P, Rios P, Estigarribia G, Fernandez N, Or&fez SR a mi r eBaendsd Pracbcas de
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimsatésgccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caaguazudaiisdd . P r o §INE&4d9 fidaAciado
por CONACYT.
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El 82,1% (32) cuenta cabastecimiento de agua contiyiel 71,8% (28)tiliza
baldegTablaN°18.

Tabla N° 18 BABASTECIMIENTO CON AGUA CONTI NUA EN LOS LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20155 2019.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL | CAAGUAZU | MANUEL | 2 E0C0 | ToTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F|] % [F| % F | % F| % F | % F
CUENTA CON ABASTECIMIENTO DE AGUA CONTINU A
Cuenta con
abastecimiento| 15| 46,9| 3 | 94 | 10 | 31,3 | 1 | 3,1 3 9,4 | 32(82,1%)
de agua.
No cuenta con
abastecimiento| 2 | 28,6 | 0O 0 3 429 | 2 | 28,6 0 0 7(17,9%)
de agua.
TOTAL 17 | 436 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 7,7 39
UTILIZA BALDES
Utiliza baldes | 10| 35,7 1 | 3,6 12 429 | 2 7,1 3 10,7 | 28(71,8%)
No utiliza
baldes 7 |636| 2 |18,2 1 9,1 1 9,1 0 0 11(28,2%)
TOTAL 17|1436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
QUE HACE CUANDO EL ABASTECIMIENTO DE AGUA NO ES CONTINUO
Acarreaagua | O 0 0 0 0 0 1 | 100 0 0 1(14,3%)
Cuenta con dog
baldes parg O 0 0 0 0 0 1| 100 0 0 1(14,3%)
acarrear agua
Junta agua e
baldes 0 0 0 0 1 100 | O 0 0 0 1(14,3%)
‘t])?'”,ta agua & o o ol 0o | 1 | 100/ 0 0 0 | 1(14,3%)
idon
Mandatraerdel o | o | o | o | 1 | 100 | 0| o 0 1(14,3%)
vecino
No abastece 2 1100| O 0 0 0 0 0 0 0 2(28,6%)
TOTAL 2 1286| 0 0 3 429 | 2 | 28,6 0 0 7

FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BubnasPragicadadcz N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu26d20166 . P r o §IN\E&4d9 fidaAciado

por CONACYT.
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El 76,9% (30) cuenta cafisposicion de aguas residuales o senarestadas a la

red cloaca{TablaN°19.

Tabla N°

19 3DISPOSICION DE AGUAS RESIDUALES O SERVIDAS
CONECTADAS A LA RED CLOACAL EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS

MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158 20189.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N°1

CNEL.
OVIEDO

N° 2
CNEL.
OVIEDO

CAAGUAZU

JUAN
MANUEL
FRUTOS

J. EULOGIO
ESTIGARRIBIA

TOTAL

F

%

F| %

F %

F %

F %

F

Cuenta con
disposicion deg
aguas
residuales q
servidas
conectadas a |
red cloacal

17

56,7

11 36,7

30(76,9%)

No cuenta con
disposicion deg
aguas
residuales q
servidas
conectadas a |
red cloacal

3 | 333

2 22,2

3 | 333

1 111

9(23,1%)

TOTAL

17

43,6

3|77

13 | 33,3

3 |77

3 7,7

39

FuenteR a mo s

P 1

R2 os

P 1

Estigarribia
Manufactura, factores de riesgo durantadaipulacion de alimentos y satistaccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del Departamento de Caaguazi A% .

por CONACYT.
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El 61,5% (24) de ldmocas delesagiiese encuentraprotegidas por rejillasen el

87,2%no0 se observan filtraciones en los c&hasiaN°20).

Tabla N° 208CARACTERISTICAS DE LOS DESAGUESN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 2016.
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIEgkglglgA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F|] % [F] % F ] % | F] % F | % F
LAS BOCAS DE DESAGUES SE ENCUENTRAN PROTEGIDAS POR REJILLAS
Se encuentrar
protegidas pol 9 | 37,5| 3 | 125| 8 333 | 1 | 42 3 12,5 | 24(61,5%)
rejillas
Las bocas d¢
desagues no s
encuentran 8 | 533| 0 0 5 333 | 2 | 133 0 0 15(38,5%)
protegidas pol
rejillas
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 3833 | 3 | 7,7 3 7,7 39
SE OBSERVAN FILTRACIONES EN LOS CANOS
Se observal
filtraciones en 3 60 | O 0 2 40 0 0 0 0 5(12,8%)
los cafios
No se observat
filtraciones en 14 | 41,2| 3 | 8,8 11 324 | 3 | 88 3 8,8 34(87,2%)
los cafios
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 3833 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnassPraélivad adez
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El 100% (39) de los locales cuenta con la prohibicion de funmn los locales
delos Mercados Municipalé$SablaN°21).

Tabla N° 218AREA SENALIZADA CON LA PROHIBICION DE FUMAR EN LOS
LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (20156 2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL E;ﬁgkg&g . | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F % F % F % F % F % F
Cuenta con
area sefializada 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
No cuenta con 39
Area somalizadd 17| 436 3 | 77| 13 | 333 | 3 | 7.7 3 77 | (100%)
TOTAL 17 | 43,6 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 7,7 39

FuenteRa mos P, R2o0s P, Estigarribia G, BubnassPra8licasadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
MercadodViunicipales del Departamento de Caaguazu (8286 . P r o §IN\Ca4e9 fidadciado

por CONACYT.
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El 89,7% (35) de los locales afirman realizorgtol de plagagero solo el 12,8%

(5) cuenta con uRrograma de Control de Plagagl 89,1% (33) este control es realizado

por el mismaoermisionariqTablaN°22).

Tabla N° 226CONTROL DE PLAGAS EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS
MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20156 2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eg#gkgglg | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
Fl % |[F] % | F|] % |[F| % F | % F
CONTROL DE PLAGAS
Realiza contro) 17| yo61 3 | 86| 10 | 286 | 2 | 57| 3 8,6 | 3589,7%)
de plagas
No realiza
control de| O 0 0 0 3 75 1| 25 0 0 4(10,3%)
plagas
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7.7 39
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
Cuenta —con 4 | 55 | o| o | 4 | 80 | 0| o0 0 0 5(12,8%)
programa
No cuenta con 4¢ | 47| 3| 88| o | 265| 3 | 88| 3 8,8 | 34(87,2%)
programa
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7.7 39
QUIEN REALIZA EL CONTROL DE PLAGAS
Municipalidad | O 0 0 0 1 100 | O 0 0 0 1(2, M%)
Permisionario | 17 | 515| 3 | 91| 8 | 242 | 2 | 61| 3 9,1 | 3389,D0)
Empresa ol o o]l o] 1 |10]|0]o0 0 0 1(2,76)
tercerizada
Mixto 0] 0 0] o 1 50 | 1 | 50 0 0 2(5, %)
TOTAL 17| 46 | 3| 81| 11 | 29,7 3 | 81| 3 8,1 37
QUIEN REALIZA EL PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
(PROCEDIMIENTO DE COMBATE)

Municipalidad 8 | 44,4 3 | 16,7 5 278 | 2 | 111 0 0 18(46,2%)
Permisionario | 9 | 429] 0 | 0 8 | 381 1] 48| 3 14,3 | 21(53,8%)
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 18 | 333 | 3 | 7,7 | 3 7.7 39
DOCUMENTOS VALIDADOS (POE)

Cuenta con

bOE ol o |o| o 1 | 10| 0] o 0 0 1(3%)

'F\,'gEC“ema N 178153 91| 7 | 212 3| 91 3 9,1 3397%)
TOTAL 17 50 3 8,8 8 23,5 3 8,8 3 8,8 34

FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BubnasPra8ticaddez
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En la mayoria de los locales, no fueron visualizadesto£84,6%, 33),0edores

(97,4%, 38)pelos y grasa de roedo(@4,9%, 37; 97,4%, 3@ablaN°23.

Tabla N° 233 VISUALIZACION DE INSECTOS Y ROEDORESEN LOS LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 2016.
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl'gm TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % F| % F | % F| % F | % F
INSECTOS
Se visualiza) , | 333 0| 0 | 4 | e67] 0| O 0 0 6(15,4%)
insectos
No se
visualizan 15| 455| 3 | 9.1 9 273 | 3 | 9,1 3 9,1 33(84,6%)
insectos
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
ROEDORES
Se visualizal
heces dg 1 | 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 1(2,6%)
roedores
No se
‘r’l'sua"za” 16| 421| 3 |79| 13 | 342| 3 | 79| 3 7.9 | 3897,4%)
eces de
roedores
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
Se visualizal
pelos de{ 1| 50 | 0| O 1 50 | 0| O 0 0 2(5,1%)
roedores
No se
visualizan
pelos de 16 | 43,2 | 3 8,1 12 324 | 3 8,1 3 8,1 37(94,9%)
roedores
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
Se visualizal
grasa e 1 | 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 1(2,6%)
huecos
No se
visualizangrag 16 | 42,2 | 3 | 79 | 13 342 | 3| 78 3 7,9 38(97,4%)
en huecos
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icad ez
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Solamente el Mercado Municipal de Caaguazl cuentasartariosen las
proximidadegle los locales de comida. El resto de los locales deben utilizar los sanitarios
del Mercado. El 100% (38) se encuentati/itadosEn el91,9% (3Ye los mercados,
lossanitariosienencostg estando su costo comprendido en la mayoria de los lauiaées e
500 gs. (22,9%, 8) y 1.000 gs. (60% E2Xpsto promedio del uso del sanitdue de
2.257, 14 guaranie941 $), con umn/nimode 500 gs. (0,090%) y meximode 20.000
gs. (3,6%) (a la cotizacion del délar en fecha 20 de agosto).

El 55,3% (2lLde los locales cuentan con carteles recordafrios /avarse /as
manos antes de saliel baro.

Solamente el Mercado Municipal de Caaguazu cuentaawltarios destinados
para usuarios y manipuladarés promedio, el nimero de sanitarios destinados para los
usuario$ue de 4,5 (minimo 2, maximo de 6), y el nimero de sanitarios destinados para
los manipuladoretue de 3 (minimo 0, maximo 6).

El 97,4% (38) de los locales contaban pape/ higiénicen elmomento del

estudio y solo el 55,3% (21) contabajatwinpara lavarse las marf@ablasN°24 y 2%
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Tabla N° 246CARACTERISTICASDE LOS SANITARIOS EN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20153 2016.
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl'gA TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % |[F| % | F | % |F| % | F | % F
CUENTA CON SANITARIOS
Cuenta con 5| g | o| 0| 1 | 100/ 0] 0 0 0 12,7%)
sanitarios
No cuenta con 47| 4g | 3| g1 | 11 | 297 | 3 | 81 8,1 |37(97,3%)
sanitarios
TOTAL 17 | 447]| 3 | 79| 12 | 316 | 3 | 79| 3 7.7 38
HABILITACION DE LOS SANITARIOS
Se encuentral
- bilitados 17| 447! 3| 79| 13 | 342 | 2 | 53 7,9 | 38100%)
TOTAL 17| 44,7| 3 | 7,9 13 34,2 | 2 53 3 7,9 38
CANTIDAD DE SANITARIOS
1 1744713 79| 13 | 342 2 | 53| 3 7.9 | 38097,4%)
2 0 0 0 0 0 0 1 100 0 0 1(2,6%)
TOTAL 17 | 43,6 | 3 | 7,7 13 333| 3 7,7 3 7,7 39
TIENE COSTO LOS SANITARIOS
Tienecosto | 17] 50 | 3 | 88| 11 | 324 0 | 0 3 8.8 | 3491,9%)
No tiene costo| 0O 0 0 0 1 333 | 2 | 66,7 0 0 3(8,1%)
TOTAL 17| 46 3| 8,1 12 324 | 2 54 3 8,1 37
COSTO DE LOS SANITARIOS
1.000 11| 52,4| 3 | 14,3 7 33,3 0 0 0 0 21(60%)
10.000 0 0 0 0 3 100 0 0 0 0 3(8,6%)
2.000 0] 0 |0 O 0 0 0| o 2 100 | 2(5,7%)
20.000 0 0 0 0 0 0 0 0 1 100 1(2,9%)
500 6| 75 | 0] O 2 25 | 0| O 0 0 8(22,9%)
TOTAL 17| 486| 3 | 8,6 12 343 | 0 0 3 8,6 35
EXISTENCIA DE CARTELES RECORDATORIOS PARA EL LAVADO DE MANOS
Cuenta con
carteles
recordatorios | o |\ 49| o | o0 | 11 | 524 1 | 48| o 0 | 21(553%)
p a rlavarse la
manos antes a
salirdel bario
No cuenta con
carteles
recordatorios | g | 4741 3 (177| 2 |118| 1| 59| 3 17,7 | 17(44,7%)
p a rlavarse la
manos antes a
salirdel bafio
TOTAL 17| 44,7| 3 | 7,7 13 34,2 | 2 53 3 7,7 38
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, ButnasPra8ioasdez
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Tabla N° 256 CARACTERISTICAS DE LOS SANITARIOS DESTINADOS PARA
LOS MANIPULADORES EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS
MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (201506 20186.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIE(l;J kg&g A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F|] % [F|] % F | % F| % F | % F
SANITARIOS DESTINADOS PARA USUARIOS Y MANIPULADORES
Cuenta con
sanitarios
destinados par{ O 0 0 0 0 0 1 | 100 0 0 1(2,6%)
usuarios y
manipuladores
No cuenta con
sanitarios
destinados par{ 17| 44, 7| 3 | 79| 13 | 342 | 2 | 53 3 7,9 | 3897,4%)
usuarios y
manipuladores
TOTAL 17| 436| 3 | 77| 13 | 33,3 | 3 | 7,7 3 7,7 39
NUMERO DE SANITARIOS DESTINADOS PARA USUARIOS
2 0 0 0 0 1 25 0 0 3 75 4(12,5%)
3 7 1636| 0 0 4 36,4 | O 0 0 0 11(34,3%)
6 10| 58,8| 0 0 7 412 1| 0 0 0 0 17(53,1%)
TOTAL 17(53,1| 0 0 12 | 375| 0 0 3 9,4 32
NUMERO DE SANITARIOS DESTINADOS PARA MANIPULADORES
0 0 0 0 0 0 0 1 | 100 0 0 1(50%)
6 0 0 0 0 1 100 0 0 0 0 1(50%)
TOTAL 0 0 0 0 1 50 1 50 0 0 2
CUENTA CON PAPEL HIGIENICO
Cuenta con
papel higiénico 17| 447| 3| 79| 13 | 342 | 2 | 53 3 7,9 | 3897,4%)
No awenta con | o | o | o | o | o | 1 |100 0 1(2,6%)
papel higiénico
TOTAL 17|436| 3 | 77| 13 | 33,3 | 3 | 7,7 3 7,7 39
CUENTA CON JABON
Cuenta  con o | 459l 0| 0 | 11 | 524| 1 | 48| o 0 | 2155,3%)
jabon
;‘t’)éﬁje”ta con g | 47,1 17,7] 2 | 11,8| 1 | 59 17,7 | 17(44,7%)
TOTAL 17| 447| 3 | 79| 13 | 342 | 2 | 53 3 7,9 38
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8ioadaez
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El 100 % (38) de los locales cuentansamntarios destinados exclusivampata
el uso de caballer¢Fabla N°26).

Tabla N°26. 8 NUMERO DE SANITARIOS DESTINADOS PARA LOS
HOMBRESEN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158 2019

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIEg kglglléjl A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F % F % F % F % F % F
Cuenta con
3""”'?""”05 17531| 3| 77| 13 | 342 | 2 | 53 3 7,9 | 38(100%)
estinados par
hombres
No cuenta con
sanitarios o
destinados par 0 0 0 0 13 342 | 0 0 0 0 0(0%)
hombres
TOTAL 17 | 44,7 | 3 1,7 13 34,2 2 53 3 7,9 38

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
MercadodViunicipales del Departamento de Caaguazu (@86 . P r o §IN\Ea4o9 fidadciado

por CONACYT.
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Con relacion adlmacenamiento de los productek76,3% (29) no cuenta con los
productosdebidamente etiquetaqas 56,4% (22) de los locatas separan loalimentos
de los otros productpsy enel 92,3%36) de los localdes alimentos no se encuentran

almacenados por separados degagiuctosnflamables y los explosikdablaN°©27).

Tabla N° 27 3ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS EN LOS LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 20186,
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N°2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eg:rllzgkgglgA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F] % |[F|] % F ] % |[F] % F | % F
ETIQUETADOS DEBIDAMENTE
Los productos
estan 2222/ 0| of| 7 |778]| 0] 0 0 0 | 9(23,7%)
etiquetados
debidamente
Los productos
no estan 15|51,7| 3 /103| 6 | 207| 2 | 69| 3 10,3 | 2976,3%)
etiquetados
debidamente
TOTAL 17| 44,7| 3 | 7,7 13 342 | 2 | 53 3 7.7 38
ALMACENADOS POR SEPARADO DE OTROS PRODUCTOS
Se encaentran
ztergirados Mg |az71|3|177] 6 | 353| 0] 0 0 0 | 17(43,6%)
alimentos
No estan
itergirados M9 lao9|o| o 7 |318] 3136 3 13,6 | 22(56,4%)
alimentos
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 333| 3 | 7,7 3 7.7 39
SEPARADOS DE LOS INFLAMABLES Y EXPLOSIVOS
Se #macenan
por separadd
de los| 2 | 66,7| O 0 1 333| 0 0 0 0 3(7,7%)
inflamables
explosivos.
No se
almacenarpor
separado de| 15| 41,7 3 | 83 | 12 333| 3 | 83 3 8,3 36(92,3%)
los inflamables
y explosivos
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 333| 3 | 7,7 3 7.7 39
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8ioasdez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
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Los utensilios y pequefios utensifeys contacto con los alimentos son lavados

(89,7%, 35; 92,3%, 36), en cambiodbsdoreso abrelatapo son lavados entre cada

uso(92,3%, 3qyablaN°28.

Tabla N°

DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158 2016

28 OLAVADO DE UTENSILIOS EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N° 1 N°2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkgglg | TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F] % [F] % F ]l % |[F|] % F | % F
LAVADO DE UTENSILIOS
Los utensilios
de cocina ern
contacto con 13| 37,1 | 3 8,6 13 37,1 3 8,6 3 8,6 35(89,7%)
los alimentos
son lavados
Los utensilios
de cocina ern
contacto con 4 | 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 4(10,3%)
los alimentos
no son lavadog
TOTAL 17| 436| 3 | 77| 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
LAVADO DE PEQUENOS UTENSILIOS
Son lavados 15| 41,7 3 8,3 12 33,3 3 8,3 3 8,3 36(92,3%)
Nosonlavadoy 2 | 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 2(5,1%)
TOTAL 17 | 44,7 | 3 7,7 12 316 | 3 7,7 3 7,7 38
LAVADO DE ABRIDORES
Los abridores
de latase lavan 2 | 66,7 | O 0 1 33,3 0 0 0 0 3(7,7%)
entre cada usg
Los abridores
f'e latano sel 151 417 3| 83| 12 | 333| 3 | 83| 3 8,3 | 3692,3%)
avan entre
cadauso
TOTAL 17|436| 3 | 77| 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icad ez
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La mayoria de los localesitizan los utensilioé1,3%, 20). Al analizar por
mercados, el 57,9% (11) y el 31,6% (6) de los locales de los Mercados Municipales de Cnel.
Oviedo (Mercado RL) y de Caaguazfap sanitizan los utensilids 51,3% (20) de los
locales no sanitizan lsgperficies en contaaton los alimento&n cuanto a los métodos

utilizados, los mas frecuentes son egoa caliente8,7%, 19)y agua con lavandina

(30,8%, 12fTablaN°29.

Tabla N°29 3SANITIZACIO N DE LOS UTENSILIOS EN LOS LOCALES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20159

20186.
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eg'Tllzcl-:-JkgsgA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % F| % F | % F| % F | % F
SANITIZACION DE LOS UTENSILIOS
Los utensiliog 20
son sanitiados 6 30 | 210 ! 35 2 . 3 L (51,3%)
Los utensiliog
no son| 11| 579| 1 | 53 6 316 | 1 | 53 0 0 19(48,7%)
sanfizados
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
SANITIZACION DE LAS SUPERFICIES EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS
Las superficie
en contactg
con los| 9 | 474| 3 | 158| 6 316 | 1 | 53 0 0 19(48,7%)
alimentos son
sanitizados
Las superficie
en contactg
con los| 8 | 40 | O 0 7 35 2 10 3 15 20(51,3%)
alimentos no
son sanitizado
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
METODOS DE SANITIZACION
Aguacaliente | 9 | 474| 1 | 5,3 8 421 | 1 | 53 0 0 19(48,7%)
Agua con &
lavandina 51417| 0 0 2 16,7 | 2 | 16,7 3 25 12(30,8%)
Lavandina 21100 0 0 0 0 0 0 0 0 2(5,1%)
Otros 11]16,7| 2 |333| 3 50 0 0 0 0 6(15,4%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icadadez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimesatagccion de los usuarios en los
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Losmétodos de sanitizaciémas utilizados por los distintos locales fueroragos
calientd14,2%, 3), yagua con lavandif28,6%, 6)TablaN° 30.

Tabla N° 30 SMETODOS DE SANITIZACION DE LAS SUPERFICIES EN
CONTACTO CON LOS ALIMENTOS DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20150 20186.

MERCADOS MUNICIPALES DE LAREGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eé#gkgg‘lg | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F| % | F| % | F % | F | % F % F
Aguacaliente | 1 | 333| 1 | 333| 1 | 333| 0] O 0 0 | 3(14.2%)
IAgua o coM 51333/ 0] 0 2 | 333| 2 (333 0O 0 | 6(28,6%)
avandina
Lavandina 215 |0 0 2 | 5 | 0] 0 0 0 4(19%)
Otros 215 | 2| 25| 2 | 25 |0 O 0 0 | 8(38,1%)
TOTAL 9 |429| 3 | 143| 7 | 333| 2 | 95| 0 0 21

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu16@2016p . P r o §IN\Ea4n9 fidadciado

por CONACYT.

El 61,5% (24) de los localesca /os equipesn repasadoiT@blaN°31).

Tabla N° 313METODO DE SECADO DE LOS EQUIPOSEN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20158 2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIE(.E-;J kglglllgl A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS

F % | F| % F % F % F % F
Repasador 12| 50 | 3 |125| 6 25 2 | 83 1 4,2 24(61,5%)
Al aire 5 (333| 0 0 7 46,7 | 1 | 6,7 2 13,3 | 15(38,5%)

TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39

FuenteRa mos P, R2o0s P, Estigarribia G, BubnassPra8licasadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu26d20166 . P r o §IN\E&4d9 fidaAciado

por CONACYT.
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La mayoria ddas superficies en contacto con los alimeswoslamaderay el

azulejd56,4%, 22(TablasN°32 y 33.

Tabla N° 328 SUPERFICIESEN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS EN LOS
LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE

CAAGUAZU (20158 2019 (1).

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIEgkgSIISIA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F|] % [F] % F ] % | F] % F | % F
SUPERFICIES DE MADERA
Se encuentrar
en  contactg
con la| 8 | 36,4| 3 | 136| 6 273 | 3 | 13,6 2 9,1 | 22(56,4%)
superficie  de
madera
No se
encuentran er
contactoconlg 9 | 52,9| 0 0 7 41,2 | O 0 1 5,9 17(43,6%)
superficie de
madera
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 3833 | 3 | 7,7 3 7,7 39
SUPERFICIES DE AZULEJO
Se encuentrar
en  contactg
con laf 11| 50 | O 0 9 409 | O 0 2 9,1 | 22(56,4%)
superficie del
azulejo
No se
encuentran er
contactoconlg 6 | 353 3 | 17,7 4 235 | 3 | 17,7 1 5,9 17(43,6%)
superficie del
azulejo
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 833 | 3 | 7,7 3 7,7 39
SUPERFICIES DE ACERO INOXIDABLE
Se encuentrar
en  contactg
con superficiey 7 | 389| 3 | 16,7| 5 278 | 2 | 11,1 1 5,6 18(46,2%)
de acero
inoxidable
No se
encuentran er
contacto o 15\ 476/ 0| 0 | 8 | 381 1| 48| 2 9,5 | 21(53,8%)
superficies de
acero
inoxidable
TOTAL 17 | 436 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 7,7 39
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, ButnasPra8ioasdez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del DepartamentaQéaguazi (20820169 .

por CONACYT.
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Tabla N° 333 SUPERFICIESEN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS EN LOS
LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (20153 2016 (II).

MERCADOSMUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIE(LBJkIS{)IgIISA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % F| % F | % F| % F | % F
SUPERFICIES DE VIDRIO
Se encuentrar
en contacld o | g | 3 1333] 3 |333| 3 (333 o0 0 9(23%)
con superficies
de vidrio
No se
encuentran er|
contacto 17| 56,7| O 0 10 333| 0 0 3 10 30(76,9%)
superficies de
vidrio
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
SUPERFICIES DE SILICONA
Se encuentrar
en contactd o | 5 | o | g 1 | 100 0] 0 0 0 1(2,6%)
con superficies
de silicona
No se
encuentran er|
contacto con 17| 44,7 3 7,7 12 316 | 3 7,7 3 7,7 38(97,4%)
superficies de
silicona
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
SUPERFICIES DE PLASTICOS
Se encuentrar
en contaclg g | 5y 21 3 [136] 10 | 455 | 3 | 136 1 4,6 | 22(56,4%)
con superficieg
de plasticos
No se
encuentran er|
contacto con 12| 70,6 | O 0 3 17,71 O 0 2 11,8 | 17(43,6%)
superficies de
plasticos
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39

FuenteRamos P, R2o0s P, Estigarribia G, BubnasPragicadadcz N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu26d20166 . P r o §IN\E&4d9 fidaAciado

por CONACYT.
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En el 61,5% de los locales, mvenajes y utensiliosilizados presentamturas y/o
fisuragTablaN°® 39.

Tabla N° 34 3PRESENCIA DE ROTURAS Y/O FISURAS EN LOS MENAJES Y
UTENSILIOS UTILIZADOS EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS
MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (201506 20186.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl'gm TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F % F % F % F % F % F
Se observa
roturas ylo
fisuras en log 9 | 375 1 | 4,2 10 41,7 | 1 4,2 3 12,5 | 24(61,5%)
menajes y
utensilios
No se observi
roturas ylo
fisuras en log 8 | 53,3 | 2 | 13,3 3 20 2 | 13,3 0 0 15(38,5%)
menajes y
utensilios
TOTAL 17| 436 | 3 | 7,7 13 33| 3 | 7,7 3 7.7 39

FuenteRa mos P, R2o0os P, Estigarribia G, BubnasPraélivad adez
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfacciosudedesen los
Mercados Municipales del Departamento de CaaguazidZiisd . P r o §IN\Ea4o9 fidadciado
por CONACYT.

En el 53,8% de los locales, se utilizan productosique/entan con el registro
sanitarieexpedido por la autoridad sanigacorrespondient@ablaN® 35.

Tabla N° 35 BREGISTROS SANITARIOS DE LOS DETERGENTES Y
SANITIZANTES UTILIZADOS EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS
MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20156 2019.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DECAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN

CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkgglg | TOTAL

OVIEDO OVIEDO FRUTOS

F % F % F % F % F % F
Cuenta con
registro 2 111,1| 3 |16,7| 8 | 444 | 3 | 16,7 2 11,1 | 18(46,2%)
sanitario
No cuenta con
registro 15| 714| 0 0 5 238 | 0 0 1 4,8 21(53,8%)
sanitario
TOTAL 17| 436 | 3 | 7,7 13 333 | 3 | 7,7 3 7.7 39

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8icad ez
Manuftactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimeatafgccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de CaaguazidZiisd . P r o §INE a4 fidadciado
por CONACYT.
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El 73,7% (28) de los mercados cuentalmladeraDieron su aprobacion para
que la misma sea obseraa 57,1% (16). Al realizaritspeccion visudk la mismase
observique los alimentos se encontralsadenadogn el 68,8% (11), carerrames de
liguidos(31,3%, 5), y corestos de alimenten el 93,8%16) En una de las heladeras
pudo visualizarse la presencia@gosSe percibierow/ores desagradables eh&B%

(3), solamente el 12,5% (2) de las heladeras contabafiroentos identificadgsel 100%

(16) no estaban fechaddsblasN° 36 y 3.

Tabla N° 36 3CARACTERISTICAS DE LASHELADERAS EN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 2019 ().
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl'gm TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % |[F|] % | F | % | F| % F | % F
CUENTA CON HELADERA
Cuenta 7] 25 [ 3[10,7] 13 | 464 | 2 | 71 3 10,7 | 28(73,7%)
No cuenta 10| 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 10(26,3%)
TOTAL 17 379 | 13 | 342 2 | 53 3 7.9 38
PERMITE QUE OBSERVE LAHELADERA
Permite quel , | 155! 2 | 125 9 | 563| 0| O 3 18,8 | 16(57,1%)
se observe
No permite
que sel 5417|183 | 4 |333| 2167 o0 0 | 1242,9%)
observe
TOTAL 7 25 | 3|10,7| 13 | 464 | 2 | 7.1 3 10,7 28
LOS ALIMENTOS EN LA HELADERA SE ENCUENTRAN ORDENADOS
Seencuentran 4 | g4 | 5 | 182| g [ 727 0| o 0 0 | 11(68,8%
ordenados
No se
encuentran 1 20 | O 0 1 20 0 0 |3 60 5(31,3%)
ordenados
TOTAL 2 |125| 2 | 12,5 9 56,3 | O 0 3 18,8 16
SE OBSERVAN DERRAMIS DE LIQUIDOS EN LA HELADERA
Seobseva | O] O | O] O 3 60 | 0] O 2 40 | 5(31,3%)
No S| 2 | 182| 2 | 182| 6 | 54,6 1 9.1 |1168,8%)
observa
TOTAL 2 |125| 2 | 12,5 9 56,3| O 0 3 18,8 16
SE OBSERVAN RESTOS DE ALIMENTOS EN LA HELADERA
Seobserva | 2 | 133] 1] 6,7 | 9 60 | 0] O 3 20 | 15(93,8%
No 0| 0o |1]100| o | o 0 0 1(6,3%)
observa
TOTAL 2 [125| 2 | 125] 9 | 56,3 3 18,8 16
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, ButnasPra8ioas dez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccigsudedesen los
Pr o §lH\ta4o9 fidadciado

Mercados Municipales del Departamento de Caaguazu §ADN%H .

por CONACYT.
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Tabla N° 376CARACTERISTICAS DE LAS HELADERASEN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(2015 8 2016 (I).
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIECl-I-JkIcQ)SIII?IA TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % [F|] % F ] % | F|] % F | % F
SE OBSERVA PRESENCIA DE HONGOS EN LA HELADERA
Se observar
presencia dq O 0 0 0 0 0 0 0 1 100 1(6,3%)
hongos
No se observal
presencia de 2 | 13,3| 2 | 13,3| 9 60 0 0 2 13,3 | 1593,8%)
hongos
TOTAL 21252 |125| 9 56,3| 0 0 3 18,8 16
SE OBSERVAN ALIMENTOS EN DESCOMPOSICION ENLA HELADERA
No se observal
alimentos en 2 | 125| 2 | 125| 9 56,3 | O 0 3 18,8 | 16(100%)
descomposicior]
TOTAL 21252 |125| 9 56,3| 0 0 3 18,8 16
SE PERCIBEN OLORES DESAGRADABLESN LA HELADERA
Se perciben
olores 0 0 0 0 1 333 | O 0 2 66,7 | 3(18,8%)
desagradables
No se perciber
olores 2154\ 2 | 154 8 616 | O 0 1 7,7 13(81,3%)
desagradables
TOTAL 21125|2|125| 9 56,3| 0 0 3 18,8 16
LOS ALIMENTOS REFRIGERADOS ESTAN PROTEGIDOS
Los alimentos
refrigerados nq ,, | 1551 5 | 125| 9 | 563| 0 | 0 3 18,8 | 16(100%)
se encuentrat
protegidos
TOTAL 21125|2|125| 9 56,3| O 0 3 18,8 16
LOS ALIMENTOS REFRIGERADOS SE ENCUENTRAN IDENTIFICADOS
Los alimentos
refrigerados st | o | o | ¢ 2 100 0] 0 0 0 | 2(12,5%)
encuentran
identificados
Los alimentos
refrigerados nd , |\ 1,31 5 | 143 7 | 50 | 0 | o 3 21,4 | 14(87,5%
se encuentral
identificados
TOTAL 21125|2|125| 9 56,3| 0 0 3 18,8 16
LOS ALIMENTOS REFRIGERADOS SE ENCUENTRAN FECHADOS
Los alimentos
refrigerados nq , | 1551 5 | 125| 9 [ 563 | 0 | 0 3 18,8 | 16(100%)
se encuentral
fechados
TOTAL 21125 2| 125| 9 56,3| 0O 0 3 18,8 16
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, ButnasPra8ioasdez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Pr o §lH\ta4o9 fidadciado

Mercados Municipales dBkpartamento de Caaguazu (262916p .

por CONACYT.
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En cuanto a lsotacién de los productpsl 56,3% (9) utiliza alstema FIFQes
decir, lo primero que se compra es lo que se utiliza y solo el 12,5% (2) cuerégrsgos
de temperatur@ ablaN® 38.

Tabla N° 383CARACTERISTICAS DEL ENFRIAMIENTO UTILIZADO EN LOS
LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (201532018 (I1I).

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N°1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIECL-:-JIA-ggIIé)I A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % |[F|] % F | % F| % F | % F
PROCEDIMIENTO DE ENFRIAMIENTO ADECUADO
Se utiliza
procedimiento
de 0 0 21286 3 429 | 0 0 2 28,6 7(43,8%)
enfriamiento
adecuado
No se utiliza
procedimiento
de 2 1222|0 0 6 66,7 | O 0 1 111 9(56,3%)
enfriamientos
adecuados
TOTAL 2 |125| 2| 125| 9 56,3 | O 0 3 18,6 16
EN LA ROTACION DE ALIMENTOS SE UTILIZA EL SISTEMA FIFO
Se utiliza el
sistema EIEO 1]1111| 0 0 7 778 | 0 0 1 11,1 9(56,3%)
No se utiliza e
sistema EIEO 1|143| 2 |286| 2 286 | O 0 2 28,6 7(43,8%)
TOTAL 2 1125| 2 |125| 9 56,3 | O 0 3 18,8 16
SE CUENTA CON REGISTROS DE TEMPERATURAS DE LOS EQUIPOS DE FRIO
Se cuenta col
registros de
temperaturas | O 0 0 0 2 100 0 0 0 0 2(12,5%)
de los equipog
de frio
No se cuentg
con registros df
temperaturas | 2 | 14,3 | 2 | 14,3 7 50 0 0 3 21,4 | 1487,5%)
de los equipog
de frio
TOTAL 2 |125| 2| 125| 9 56,3 | O 0 3 18,8 16

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnassPra8icadadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del DepartamentaQéaguazu (20820166 . P r o §IH\E &4d9 fidaAciado

por CONACYT.
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Los tipos de coberturanas utilizados fuerdins envases con tayael repasador
(TablaN® 39.

Tabla N° 39 dTIPOS DE COBERTURA DE LOS ALIMENTOS EN LAS
HELADERAS DE LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20150 20186.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkg&g | TOTAL

OVIEDO | OVIEDO FRUTOS

F] % | F| % | F % | F | % F % F
tEag‘;aseS ol o 2|4 ] 1| 20]0] o0 2 40 | 5(31,3%)
Film 0l 0 |0 o 2 | 10| 0] 0 0 0 | 2(12,5%)
Repasador 1] 20 0] 0 3 | 60 |0 0 1 20 | 5(31,3%)
Otros 1] 25 0] 0 3 | 75 |0 0 0 0 4(25%)

TOTAL 2 |125| 2 |1256] 9 | 53| 0| 0 3 18,6 16

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
MercadodViunicipales del Departamento de Caaguazu (@86 . P r o §IN\Ea4o9 fidadciado

por CONACYT.
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Exceptuando el Mercado Municipal N 2 de Cnel. Oviedo, todos los
Mercados cuentan con locales congeladarAl realizar la inspeccién de los mismos, fue
observado quen el 66,7% (14¥e los congeladores, los alimentas se encuentran
ordenadosconderrames de liquidod 38,8% (8) y corestos de alimente$57,1% (12)
(Tabla N 40).

Tabla N° 403CARACTERISTICASDE LOS CONGELADORESEN LOS LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20153 2016 (1)

MERCADOSMUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN

¥ J. EULOGIO

CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL TOTAL

OVIEDO | OVIEDO FRUTOS | ESTIGARRIBIA

FI % [F] % [ F ] % [F[| % F | % F

TIENE CONGELADOR
Tiene .
congelador | 13 [433[ 0| 0 12 | 40 | 2 | 67 3 10 | 30(78,9%
No tiene .
congelador | * | %0 [3]875 1 [ 125101 0 0 0 8(21%)
TOTAL 174473 79| 13 | 342] 2 [ 53] 3 7,9 38

PERMITE QUE SE OBSERVE EL CONGELADOR

Permite  que

observe el 11| 524| 0 0 7 333 2 | 95 1 4,8 21(70%)

congelador

No  permite

que observe g 2 | 222| O 0 5 556 | O 0 2 22,2 9(30%)

congelador

TOTAL 13| 433| 0 0 12 40 2 | 67 3 10 30
LOS ALIMENTOS EN LOS CONGELADORES SE ENCUENTRAN ORDENADOS

Se encuentran

ordenados 51714] 0 0 0 0 1 |143 1 14,3 | 7(33,3%)

No se

encuentran 6 | 429 O 0 7 50 1171 0 0 14(66,7%)

ordenados

TOTAL 11| 524| 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4,8 21

SE OBSERVAN DERRAMES DE LIQUIDOS

Se observal

derrames dg 4 50 | O 0 4 50 0 0 0 0 8(38%)

liquidos

No se

observan 71539l0| o | 3 |231| 2 |154] 1 7.7 | 1361,9%)

derrames de

liquidos

TOTAL 11(524| 0 0 7 333| 2 | 95 1 4,7 21
SE OBSERVAN RESTOS DE ALIMENTOS

Se obseval o | 75 | g o | 3 | 25 |0 | 0| o 0 | 1257,1%)

restos

No se

observan 212220 0 4 444 | 2 | 22,2 1 11,1 | 9(42,9%)

restos

TOTAL 11(524| 0 0 7 333| 2 | 95 1 4,8 21

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnassPra8licaddez N,
Manufactura, factores de riesgo durante la manijpulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
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Mercados Municipales del DepartamentaQéaguazu (20820166 . P r o §IH\E &409 fidadciado
por CONACYT.

En el 4,8% (1) de la®ngeladorese visualizéa presencia déongos/ en el 9,5%
(2) se percibierow/ores desagradabl/én el 100%(16yo fueron observadasstos de
alimentos B descomposicionEn el 61,9% (13) los/imentos no seencontraban
protegidos95,2% Z0) no se encontraban identificages el 100% no sencontraban
fechadosEl 52,4% (18po utiliza el sistema FIF@ablaaN°41y 42.

Tabla N° 413ESTADO DE LOS ALIMENTOS EN LOS CONGELADORES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20158 2016 (1).

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl'gl | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
Fl % |[F]% | F | % | F] % F | % F
SE OBSERVANPRESENCIA DE HONGOS
Se observz
presencia d¢ O 0 0 0 0 0 1 | 100 0 0 1(4,8%)
hongos
No se observi
presencia dg 11| 55 | O 0 7 35 1 5 1 5 20(95,2%)
hongos
TOTAL 11/524| 0 0 7 333| 2 | 95 1 4,8 21

SEOBSERVAN ALIMENTOS EN DESCOMPOSICION

No se obserra

alimentos en 11| 524| 0 0 7 333| 2 | 95 1 4,8 | 21(100%)
descomposicion
TOTAL 11| 524| 0 0 7 333| 2 | 95 1 4,8 21

SE PERCIBEN OLORES DESAGRADABLES

Se perciber
olores 1|50 |0 0 1 50 0 0 0 0 2(9,5%)
desagradables
No se perciber

olores 10| 524 | 0 0 6 316 | 2 | 10,5 1 53 19(90,5%)
desagradables
TOTAL 11| 524| 0 0 7 333 2 | 95 1 4,8 21
SE UTILIZAN PROCEDIMIENTOS DE ENFRIAMIENTO ADECUADOS
Se utilizan

procedimientos
de enfriamientg
adecuados
No se utilizan
procedimientos
de enfriamiento
adecuados
TOTAL 11| 524| 0 0 7 333| 2 | 95 1 4.8 21

1143/ 0| 0| 4 |571| 1 |143] 1 14,3 | 7(33,3%)

10| 71,4| O 0 3 21411 | 71 0 0 14(66,7%)

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8licasddez N,
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu826¢2016H . P r o §lH\&4d9 fidadciado

por CONACYT.
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Tabla N° 42 SESTADO DE LOS ALIMENTOS EN LOS CONGELADORES
LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE

CAAGUAZU (20153 2016 (l).

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DECAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eg'T'IEgkgslgA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F] % [F] %] F ] % | F| % F [ % F
LOS ALIMENTOS CONGELADOS ESTAN PROTEGIDOS
Los alimentog
estan 4 50 0 0 2 25 11]125 1 12,5 8(38,1%)
protegidos
Los alimentos
no estan| 7 | 53,9| 0 0 5 385 | 1 | 7,7 0 0 13(61,9%)
protegidos
TOTAL 11| 524| 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4,8 21
LOS ALIMENTOS CONGELADOS ESTAN IDENTIFICADOS
Los alimentog
estan 0 0 0 0 1 100 | O 0 0 0 1(4,8%)
identificados
Los alimentog
no estdn 11| 55 | O 0 6 30 2 10 1 5 20(95,2%)
identificados
TOTAL 11|524| 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4,8 21
LOS ALIMENTOS CONGELADOS ESTAN FECHADOS
Los alimentog
no estan| 11| 524 | 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4.8 21(100%)
fechados
TOTAL 11|524| 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4,8 21
SEUTILIZA EL SISTEMA FIFO
Se  utiliza e
sistema FIFO 4 40 0 0 5 50 0 0 1 10 10(47,6%)
No se utiliza e
sistema FIFO 7 |1636| 0 0 2 18,2 | 2 | 18,2 0 0 11(52,4%)
TOTAL 11|524| 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4,8 21
SE CUENTA CON REGISTROS DE TEMPERATURAS
Se cuenta col
registros dg O 0 0 0 2 100 | O 0 0 0 2(9,5%)
temperaturas
No se cuenta
con registros 11 (579 0 | 0o | 5 | 263 | 2 |105| 1 53 | 19(90,5%)
temperaturas
TOTAL 11|574| 0 0 7 333 | 2 | 95 1 4,8 21
FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BuenasPra8ioadaez

Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los

Mercados Municipales del Departamento de CaaguB26¢2016p .

por CONACYT.
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El tipo de coberturanas utilizado son lagnvases con tap@8,1%, 8) (Tabla N°
43).

Tabla N° 43 6TIPOS DE COBERTURA DE LOS ALIMENTOS EN LOS
CONGELADORES DE LOS  MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20150 20186.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Eé#gkgglg | ToTAL

OVIEDO | OVIEDO FRUTOS

F| % | F| % | F % | F| % F % F
E\';‘;ases €Ol 5 625/ 0| 0 2 25 0| 0O 1 12,5 | 8(38,1%)
Repasador 0 0 0 0 1 100 | O 0 0 0 1(4,8%)
Otros 61 50 | 0| 0 | 4 | 333]| 2 |167] O 0 | 1257,1%)

TOTAL 11524 0| 0 | 7 | 333| 2 | 95| 1 48 21

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu16@2016p . P r o §IN\Ea4n9 fidadciado

por CONACYT.
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En relacion a loexhibidoresel 56,4% de los locales tiene exhibidor. EI 59,1% (13)
de los locales consintém la inspeccion visual de este equipo, observandose que en el
53,8% (7) los alimentos se encontralvalenadoy con derrames de liquidoBn el 38,5%

(5) se observaramestos de alimento&n el30,8% (4) se visualizodeesencia déongos,

en el 15,% (2)se percibieron olores desagradatMesfueron visualizados la presencia
de alimentos en descomposiciém el 100% de los locales. En el 84,6% (11) los
termometros no se encontraban disponiVeblas N° 44y 45).

Tabla N° 44 BEXISTENCIA DE EXHIBIDORES EN LOS LOCALES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20153
2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. | CNEL | CAAGUAZU | MANUEL | _ZEULOC0 | ToTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % [F] % F ] % |[F] % F | % F
TIENE EXHIBIDOR
Tiene
exhibidor 4 1182| 0 0 12 546 | 3 | 13,6 3 13,6 | 22(56,4%)
No —tienel 13l 7653 |177] 1 | 59 | 0] o 0 0 | 17(43,6%)
exhibidor
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
PERMITE QUE OBSERVE ELEXHIBIDOR
Permite que
seobserve 4 1308| 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 | 13(59,1%
No permite
que se| 0 0 0 0 6 66,7 | 3 | 33,3 0 0 9(40,9%)
observe
TOTAL 4 1182| 0 0 12 | 546 | 3 | 13,6 3 13,6 22
LOS ALIMENTOS SE ENCUENTRAN ORDENADOS
Se encuentrar
ordenados 11143| 0 0 3 429 | 0 0 3 429 | 7(53,8%)
No se
encuentran 3 50 | O 0 3 50 0 0 0 0 6(46,2%)
ordenados
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | O 0 3 23,1 13
SE OBSERVA DERRAME DE LiQUIDOS
Se observa 2 1333|0 0 4 66,7 | 0O 0 0 0 6(53,8%)
No seobserval 2 | 28,6| O 0 2 286 | O 0 3 42,9 7(46,2%)
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | O 0 3 23,1 13
SE OBSERVAN RESTOS DE ALIMENTOS
Se observan | 3 60 | O 0 2 40 0 0 0 0 5(38,5%)
No se 125/ 0| 0 | 4 | 50 |0 o 3 | 375 | 8(61,5%)
observa
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | O 0 3 23,1 13

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
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Tabla N° 453ESTADO DE LOS ALIMENTOS EN LOS EXHIBIDORES LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20153 2016 (1)

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DECAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIECl-I-JkIcQ)SIII;)IA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % F| % F | % F|l % F | % F
SE OBSERVA PRESENCIA DE HONGOS
Se observar
hongos 1| 25 0 0 1 25 0 0 2 50 4(30,8%)
No se 0bseVal 313331 0| 0 | 5 | 556 0| 0 | 1 | 1L1 | 9(69,2%)
ongos
TOTAL 41308 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 13
SE OBSERVAN ALIMENTOS EN DESCOMPOSICION
No se observa
alimentos en 4| 308| O 0 6 46,2 | O 0 3 23,1 | 13(100%)
descomposicior
TOTAL 41308 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 13
SE PERCIBEN OLOREDESAGRADABLES
Se perciben
olores 1|5 | O 0 0 0 0 0 1 50 2(15,4%)
desagradables
No se perciben
olores 31273| 0 0 6 546 | O 0 2 18,2 | 11(84,6%
desagradables
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 13
LOS TERMOMETROS SE ENCUENTRAN DISPONIBLES
Se encuentran
disponibles 21100 O 0 0 0 0 0 0 0 2(15,4%)
No se
encuentran 21182 0 0 6 546 | O 0 3 27,3 | 11(84,6%
disponibles
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 13
SE UTILIZAN PROCEDIMIENTOS DE ENFRIAMIENTO ADECUADOS
Se utilizan
groced'm'ef‘te 1/ 25| 0| 0| 3 75 | 0| 0O 0 0 4(30,8%)
e enfriamiento
adecuados
No se utilizan
groced'rn'er“e 3(333/0| 01| 3 [333]0] 0 3 33,3 | 9(69,2%)
e enfriamiento
adecuados
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 13
FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BuenasPra8ioadaez
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El 46,2% (6) de los alimentos espmwiegidos en el 84,6% (11po estan
identificados92,3% (1210 estan fechadoSolo el 53,8% (7) utiliza elstema FIFO

(Tabla N° 4%

Tabla N° 468ESTADO DE LOS ALIMENTOS EN LOS EXHIBIDORES LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20153 2016 (1)

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EgTIIE(l;Jkggllé)IA TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F| % F| % F | % F| % F | % F
LOS ALIMENTOS CONGELADOS ESTAN PROTEGIDOS
Los alimentos
estan 21333| 0 0 3 50 0 0 1 16,7 6(46,2%)
protegidos
Los alimentos
no estan| 2 | 28,6 | O 0 3 429 | 0 0 2 28,6 7(53,8%)
protegidos
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | 0O 0 3 23,1 13
LOS ALIMENTOS CONGELADOS ESTAN IDENTIFICADOS
Los alimentos
estan 0 0 0 0 2 100 0 0 0 0 2(15,4%)
identificados
Los alimentos
no estan| 4 | 36,4| O 0 4 36,4 | 0 0 3 27,3 | 11(84,6%)
identificados
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | O 0 3 23,1 13
LOS ALIMENTOS CONGELADOS ESTAN FECHADOS
Los alimentos
estan fechados 0 0 0 0 1 100 0 0 0 0 1(7,7%)
Los alimentos
no estan| 4 | 333| 0 0 5 417 | O 0 3 25 12(92,3%
fechados
TOTAL 4 1308| 0 0 6 46,2 | 0 0 3 23,1 13
EN LA ROTACION SE UTILIZA EL SISTEMA FIFO
Se utiliza el
sistema EIFO 1(1143| 0 0 5 714 | 0 0 1 14,3 7(53,8%)
No seutiliza el
sistema FIFO 50 0 1 16,7 0 2 33,3 6(46,2%)
TOTAL 4 |1308| 0 0 6 46,2 | 0O 0 3 23,1 13
SE CUENTA CON REGISTROS DE TEMPERATURA
No s cuenta 30,8 0| 6 | 462 0 3 23,1 | 13(100%)
conregistros
TOTAL 30,8 0 6 46,2 0 3 23,1 13
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icadadez
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Con relacion almacenamiento de los productos seebst,9% (30) sEmacenan
a 20 cm. del sueld1,2% (20) se encontrabdabidamente identificadp$4,1% (25)
presentaba roturakl 30,8% (12) presentabsiguetaen las debidas condiciones, 38,4%
(15) utiliza ebistema FIFCEI 35,9% (14) presentalicha visible eal embalaj€Tabla

N° 47.

Tabla N° 476ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS SECOSEN LOS LOCALES
DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20158 2016.
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N°2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU | MANUEL EgTIIECL-}J kgglllgl A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
Fl % |[F] % | F|] % [F] % F [ % F
ALMACENAMIENTO SOBRE TARIMAS O SIMILARES A 20 CM. DEL SUELO
Se almacena
20 cm. del sueld 12| 40 3 10 10 33,3 | 3 10 2 6,7 30(76,9%)
No sealmaceng
a 20 cm. del 5 | 556]| O 0 3 33| 0 0 1 11,1 9(23%)
suelo
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
PROVEEDORES DEBIDAMENTE IDENTIFICADOS
Debidamente
identificados 6 30 3 15 5 25 3 15 3 15 20(51,2%)
Indebidamente
identificados 11| 579 0 0 8 4211 0 0 0 19(48,7%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
PRESERVA INTEGRIDAD (SIN ROTURAS)
Presenta rotura 36 | 3| 12 8 32 2 8 3 12 25(64,1%)
No resenta
roturasp 8 |s571/0| 0| 5 |37 1|71 0 | 14(35,9%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
BIEN IDENTIFICADO (ETIQUETADO )
Debidamente |, | 3331 g | o | 5 |417| 1| 83| 2 16,7 | 12(30,8%)
etiquetados
Indebidamente | 45| 4g5| 3 |111| 8 | 206 | 2 | 7.4 37 | 27(69.2%)
etiquetados
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
EN LA ROTACION SE UTILIZA EL SISTEMA FIFO
Utiliza FIFO 6| 40 | O 0 8 533 | 0 0 1 6,7 15(38,4%)
No utilizaFIFO | 11 | 45,8| 3 | 12,5 5 208 | 3 | 125 2 8,3 24(61,5%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FECHA DE VENCIMIENTO VISIBLE EN EL EMBALAJE
Fechavisible 51357| 0 0 5 35,7 | 1 7,1 3 21,4 | 14(35,9%)
Fechano visible| 12| 48 | 3 | 12 8 32 2 8 0 0 25(64%)
TOTAL 17| 436| 3| 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7,7 39
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8ioad aez
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El 69,2% (27) utilizanvases gnvoltorios de primer ugdabla N° 43

Tabla N° 483 UTILIZACION DE ENVASES Y ENVOLTORIOS DE PRIMER USO
EN LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL
DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20156 2016

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU

N°1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkggl'; | ToTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F|] % | F| % | F % | F | % F % F

Utiliza envasey 10 | 37 2| 74 10 37 2 7,4 3 11,1 | 27(69,2%)
No utiliza 7 1583 1| 83 3 25 1| 83 0 0 12(30,8%)
TOTAL 17| 436| 3 | 7,7 | 13 333| 3 | 7,7 3 7,7 39

FuenteRa mos P, R2o0s P, Estigarribia G, BuenassPra8licasadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
MercadodViunicipales del Departamento de Caaguazu (82866 . P r o §IH\Ca4e9 fidadciado

por CONACYT.

Los alimentos calientes son cubiertos en un 64,1% (25), utilizandose con
mas frecuencia la tapa (38,5%, 8) y el repasador (30(T@®HI&)N° 49.

Tabla N° 493COBERTURA DE ALIMENTOS CALIENTES EN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20153 2018.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁg;gg'lgl A | TOTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F] % | F| % F | % | F| % F [ % F
SE MANTIENEN CUBIERTOS
Se mantienen o | o | 3| 12 | 12 | 48 | 2| 8 3 12 | 2564,1%)
cubiertos
No se
mantienen 121 857| 0 0 1 7,1 1171 0 0 14(35,9%)
cubiertos
TOTAL 17436 3 | 7,7 | 13 | 333 | 3 | 7,7 3 7.7 39
TIPOS DE COBERTURA DE LOS ALIMENTOS CALIENTES
Repasador 4] 50 2] 25 2 25 | 0] O 0 0 8(30, Pb)
Tapa 2 20 0] 0 6 60 | 1 | 10 1 10 | 10(38,3%)
Papel o| o |0 O 0 o |o]| o 1 100 | 1(3,8%)
aluminio
Otros 0| 0 |1 ]|143] 4 | 571 1 [143] 1 14,3 | 7(26,%)
TOTAL 6 | 231 3| 115]| 12 | 462 | 2 | 7,7 3 11,5 26

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnassPra8icadadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
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Los alimentos que no son vendidasn /levados a la casa el 53,8% (21)
de los locales, y el 17,9% (7) refirié qaesobrgTabla N° 5]

Tabla N° 508QUE HACEN CON LOS ALIMENTOS QUE NO SE VENDEN EN
LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO
DE CAAGUAZU (20158 2016.

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. CAAGUAZU MANUEL EéTIIE(l;J kggllé)l A TOTAL
OVIEDO OVIEDO FRUTOS
F % F % F % F % F % F
Llevanalacas| 7 33 2 10 8 38 1 5 3 14 21(53,8%)
Donan 3 50 1| 16,7 1 16,7 1 |16,7 0 0 6(15,4%)
dG,“ar.da.para © 110/ 0] 0 0 o |o] o 0 0 1(2,6%)
ia siguiente
Preparan otrog o | g | g | g 1 | 100]| 0] 0 0 0 1(2,6%)
alimentos
Guarda parg o | o | o | g 1 | 100]| 0] 0 0 0 1(2,6%)
los animales
No sobra 5 71 0 0 2 29 0 0 7(17,9%)
Otros 1 50 0 0 0 0 1 50 0 0 2(5,1%)
TOTAL 17 3 13 3 3 39
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnassPraglicaddez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu16@2016p . P r o §IN\Ea4n9 fidadciado
por CONACYT.
El alimento que sobra con mayor frecuencia son las mifatala (N° 5]
Tabla N° 516 LOS ALIMENTOS QUE SOBRAN CON MAYOR FRECUENCIAEN
LOS LOCALES DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO
DE CAAGUAZU (20150 2016
MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
JUAN
N° 1 CNEL. | N°2CNEL. - J. EULOGIO
OVIEDO OVIEDO CAAGUAZU o ESTIGARRIBIA TOTAL
UTOS
F % F % F % F % F % F
Comidas 0 0 0 0 6 67 1 11 2 22 9(23%)
Minutas 11 61 3 17 2 2 1 6 1 6 18(46,2%)
Comidas tipicas 0 0 0 0 1 100 0 0 0 0 1(2,6%)
Todo tipo 0 0 0 0 2 100 0 0 0 0 2(5,1%)
No sobra 3 60 0 0 2 40 0 0 0 0 5(12,8%)
Otros 3 75 0 0 0 0 1 25 0 0 4(10,3%)
TOTAL 17 | 436 | 3 7,7 13 33,3 3 7,7 3 7,7 39
FuenfeRa mos P, R2o0os P, Estigarribia G,BubnasPraéticaddez N, Or
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El 25,6% (10) de los alimentos se mantienen de masfetgerada y en la vitrina
exhibidorqTabla N° 52

Tabla N° 528 COMO CONSERVAN LOS ALIMENTOS EN LOS LOCALES DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU
(20158 2016

MERCADOS MUNICIPALES DE LA REGION DE CAAGUAZU
N° 1 N° 2 JUAN
CNEL. CNEL. | CAAGUAZU | MANUEL Egﬁgkgglg | ToTAL
OVIEDO | OVIEDO FRUTOS
F| % | F| % | F % | F | % F % F
A temperaturg ¢ | 75 | g | o | 2 | 25 | 0 0 8(20,5%)
ambiente
Refrigerado 71 70 | 0 0 3 30 0 0 0 0 10(25,6%)
En vitrina 2 20 | 2 20| 3 | 30 | 2 | 20 1 10 | 10(25,6%)
En exhibidor
con
ol o|o| o] 2 |10]|o0] o0 0 0 2(5,1%)
temperatura
(frio/calor)
En olla 1,13 |0 0| 3 | 50 | 1] 17 1 17 | 6(15,4%)
god"i‘;ra para o | 9 | 1| 50 ol o 1 50 | 2(5.1%)
Sin protecciéon| 1 | 100 | O 0 0 0 0 0 0 0 1(2,6%)
TOTAL 17| 44 | 3| 8 | 13 | 33 | 3 | 8 3 8 39

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPra8licasdez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del DepartamentaQéaguazi (201520166 . P r o §IN\Ea4p9 fidadciado

por CONACYT.
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2. PERFIL SOCIODEMOGRAFICO DE LOS MANIPULADORES DE
ALIMENTOS DE LOS MERCADOS MUNICIPALES

Fueron encuestados 66 manipuladores de alimentos. La mayoria de los manipuladores
fueron de los mercados de Caaguazu y el Mercado Mumcipde Cnel. Oviedo (Tabla

N753).

Tabla N° 53 S8NUMERO DE MANIPULADORES POR MERCADOS
MUNICIPALES EN EL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20150 2016).

NUMERO DE

MERCADOS MANIPULADORES FRECUENCIA IC95%
Mercado Municipal 25 37,9 26,2-50,7
N1 Cnel. Oviedo
Mercado Municipal 14 21,2 12,1633
N2 Cnel. Oviedo
Mercado Municipal 20 30,3 19,6-42,9
Caaguazu
Mercado  Municipal 2 3 0,4-10,5
Juan Manuel Frutos
Mercado Municipal J. 5 7,6 2,5-16,8
Eulogio Estigarribia

TOTAL 66 100

FuenteRa mos P, R2o0s P, Estigarribia G, BuenassPra8licasadez N, Or
Manufactura, factores de riesgo durante la manipulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales del Departamento de Caagu16@2016p . P r o §IN\Ea4n9 fidadciado
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El 89,4% (59) de los manipdores eran detexo femenincsiendo este sexo el

predominante en todos los mercadi©abla N 54).

Tabla N° 54 6SEXO DE LOS MANIPULADORES’ POR MERCADOS
MUNICIPALES EN EL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (201506 2016).
SEXODE LOS
MANIPULADORES FRECUENCIA PORCENTAJE IC95%
Femenino 59 894 79,4- 95,6
Masculino 7 10,6 4,4-20,6
TOTAL 66 100
SEXODE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N™1 -CNEL. OVIEDO
Femenino 24 96 79,7-99,9
Masculino 1 4 0,10-20,4
TOTAL 25 100
SEXODE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N~ 2 -CNEL. OVIEDO
Femenino 11 78,6 49,2-95,3
Masculino 3 21,4 4,7-50,8
TOTAL 14 100
SEXO DE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N~3- CAAGUAZU
Femenino 17 85 62,1-96,8
Masculino 3 15 3,2-37,9
TOTAL 20 100
SEXODE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N4 8 JUAN MANUEL
FRUTOS
Femenino 2 100 15,806 100
Masculino - - -
TOTAL 2 100
SEXODE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N"58J. EULOGIO
ESTIGARRIBIA
Femenino 5 100 47,86 100
TOTAL 5 100
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icad ez

Manufactura, factores de riesgo durante la manijpulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
Mercados Municipales dBkpartamento de Caaguazu (2029169 .
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El 42,4% (28) de los manipuladores estalzaadoy el 37,9% (250/tero§Tabla

N”55).

Tabla N° 556ESTADO CIVIL DE LOS MANIPULADORES DE LOSMERCADOS
MUNICIPALES EN EL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20150 2016).

ESTADO CIVIL DE

LOS FRECUENCIA PORCENTAJE 1C95%
MANIPULADORES
Soltero/a 25 37,9 26,2-50,7
Casado/a 28 42,4 30,3-55,2
Unioén libre 6 9,09 3,4-18,7
Separado/a o divorciado/q 3 4,6 0,95-12,7
Viudo/a 3 4,6 0,95-12,7
Sin datos 1 1,5 0,04-8,2
TOTAL 66 100
ESTADO CIVIL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO MUNICIPAL
N°1 8 CORONEL OVIEDO
Soltero/a 8 32 15-53,5
Casado/a 13 52 31,3-72,2
Unioén libre 2 8 0,980 26
Separado/a o divorciado/d 1 4 0,10-20,4
Viudo/a 1 4 0,10-20,4
TOTAL 25 100
ESTADO CIVIL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO MUNICIPAL
N°2 8 CORONEL OVIEDO
Soltero/a 7 50 23077
Casado/a 5 35,7 12,8-64,9
Separado/a o divorciado/g 2 14,3 1,8-42,8
TOTAL 14 100
ESTADO CIVIL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO MUNICIPAL
N°3 3 CAAGUAZU
Soltero/a 8 40 19,1664
Casado/a 8 40 19,1664
Unién libre 2 10 1,2-31,7
Separado/a divorciado/a 1 5 0,1-24,9
Viudo/a 1 5 0,1-24,9
TOTAL 20 100

ESTADO CIVIL DE LOS MANIPULADORES D
N°4 8 JUAN MANUEL FRUTOS

E ALIMENTOS DEL MERCADO MUNICIPAL

Soltero/a 1 50 1,3-98,7
Unién libre 1 50 1,3-98,7
TOTAL 2 100

ESTADO CIVIL DE LO

S MANIPULADORES D

E ALIMENTOS DEL MERCADO MUNICIPAL
N°58 J. EULOGIO ESTIGARRIBIA

Soltero/a 1 20 0,5-71,6
Casado/a 2 40 5,3-85,3
Union libre 1 20 0,5-71,6
Viudo/a 1 20 0,5-71,6
TOTAL 5 100
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, ButnasPra8ioasdez
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El Mercado Municipal de Juan Manuel Frutos fue el mercado cuyos manipuladores

presentaron una edad promedio de 65 afos, siendo los manipuladores con mayor edad.

En el Mercado Municipal de J. Eulogio Estigarribia, los manipuladores fueron los mas

jovenes @n una edad promedio de 29,4 affidabla N° 5&

Tabla N°

56 oEDAD DE LOS MANIPULADORES POR MERCADOS

MUNICIPALES EN EL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158 2016).

MERCADO

NUMERO DE
MANIPULADORES
POR MERCADO

PROMEDIO
DE EDAD

DESVIACION
ESTANDAR

EDAD
MINIMA

EDAD
MAXIMA

MODA

Mercado
Municipal
N1 Cnel
Oviedo

25

44,6

17,3

19

70

20

Mercado
Municipal
N2 Cnel
Oviedo

14

48,4

18,5

18

72

18

Mercado
Municipal
Caaguazu

20

51,3

15,6

18

67

65

Mercado
Municipal
Juan Manuel
Frutos

65

65

65

65

Mercado
Municipal J.
Eulogio
Estigarribia

29,4

11,8

19

45

19

66

FuenteRa mos P,

por CONACYT.

R2o0s P,
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En relacion ahiimero de hijosel 24,2% (16) de los manipuladavesenian hijas

Al analizar por mercados, el nimero de hijssila entre 0 a 2 (Tabla N°957

Tabla N° 57 8 NUMERO DE HIJOS DE LOS MANIPULADORES ENLOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20159

2016.

NUMERO DE HIJOS FRECUENCIA PORCENTAJE 1C95%
0 16 24,2 14,5-36,4
1 10 15,2 7,5-26,1
2 12 18,2 9,8-29,6
3 11 16,7 8,6-27,9
4 9 13,6 6,4-24,3
5 1 1,5 0,04-8,2
6 2 3 0,4-10,5
9 3 4,6 0,95-12,7
10 2 3 0,4-10,5
TOTAL 66 100

NUMERO DE HIJOS DE LOS MANIPULADORES EN EL MERCADO MUNICIPAL N*1 -

CNEL. OVIEDO

0 3 12 2,6-31,2
1 6 24 9,4-45,1
2 5 20 6,8-40,7
3 3 12 2,6-31,2
4 3 12 2,6-31,2
6 2 8 0,980 26
9 3 12 2,6-31,2
TOTAL 25 100

NUMERO DE HIJOS DE LOS MANIPULADORES EN EL MERCADO MUNICIPAL N °2 -

CNEL. OVIEDO

0 5 35,7 12,8-64,9
1 1 7,1 0,18-33,9
2 1 7,1 0,18-33,9
3 4 28,6 8,4-58,1
4 3 21,4 4,7-50,8
TOTAL 14 100

NUMERO DE HIJOS DE LOS MANIPULADORES EN EL MERCADO MUNICIPAL N °3 -

CAAGUAZU

0 5 25 8,7-49,1
2 5 25 8,7-49,1
3 4 20 5,7-43,7
4 3 15 3,2-37,9
5 1 5 0,1-24,9
10 2 10 1,2-31,7
TOTAL 20 100

JUAN MANUEL FRUTOS

NUMERO DE HIJOS DE LOS MANIPULADORES EN EL MERCADO MUNICIPAL N %4 -

0 1 50 1,3-98,7
2 1 50 1,3-98,7
TOTAL 2 100

NUMERO DE HIJOS

DE LOS MANIPULADORES EN EL MERCADO MUNICIPAL N % -J.
EULOGIO ESTIGARRIBIA

0 2 40 5,3-85,3
1 3 60 14,7-94,7
TOTAL 5 100
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8ticadadez
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Con relacion agjrado de instrucciéel 34,9% (23) cuenta cpwimaria completa
Llama la atencion el numero de manipuladores que refieren contgraxtminiversitario
(9,09%, 6)TablassN 58y 59).

Tabla N° 58 3GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPULADORES DE
ALIMENTOS DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE

CAAGUAZU (20153 2016.

GRADO DE o

INSTRUCCION FRECUENCIA PORCENTAJE IC 95%
Ninguna instruccion 1 1,52 0,04-8,16
Primaria completa 23 34,85 23,563-47,58
Primaria incompleta 10 15,15 7,51-26,10
Secundaria completa 13 19,70 10,93-31,32
Secundaria incompleta 10 15,15 7,51-26,10
Tecnicatura 1 1,52 0,04-8,16
Universidad completa 6 9,09 3,41-18,74
Universidad incompleta 2 3,03 0,37-10,52

TOTAL 66 100

GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPU

MUNICIPAL N °1 3CNEL. OVIEDO

LADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO

Primaria completa 10 40 21,1-61,3

Primaria incompleta 3 12 2,6-31,2

Secundaria completa 4 16 4,5-36,1

Secundaria incompleta 4 16 4,5-36,1

Universidad incompleta 3 12 2,6-31,2

Otros 1 4 0,10-20,4
TOTAL 25 100

MUNICIPAL N °2 3CNEL. OVIEDO

GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO

Primaria completa 6 42,9 17,7-71,1

Primaria incompleta 2 14,3 1,8-42,8

Secundaria completa 1 7,1 0,18-33,9

Secundaria incompleta 3 21,4 4,7-50,8

Universidad completa 1 7,1 0,2-33,9

Otros 1 7,1 0,2-33,9
TOTAL 14 100

MUNICIPAL N °3 3CAAGUAZU

GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO

Ninguna instruccion 1 5 0,13-24,9
Primaria completa 6 30 11,9-54,3
Primaria incompleta 4 20 5,7-43,7

Secundaria completa 6 30 11,9-54,3
Secundaria incompleta 2 10 1,2-31,70
Universidad incompleta 1 5 0,13-24,9

TOTAL 20 100
FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BufnasPra8ioad aez
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Tabla N°59. 83GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPULADORES DE
ALIMENTOS DE LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (20156 2016.

GRADO DE
INSTRUCCION

FRECUENCIA

PORCENTAJE

IC 95%

GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO

MUNICIPAL N °4 8JUAN MANUEL FRUTOS

Primaria incompleta 1 50 1,3-98,7
Universidad incompleta 1 50 1,3-98,7
TOTAL 2 100

MUNICIPAL N *48J. EU

GRADO DE INSTRUCCION DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO

LOGIO ESTIGARRIBIA

Primaria completa 1 20 0,5-71,6

Secundaria completa 2 40 5,3-85,3

Secundaria incompleta 1 20 0,5-71,6

Universidad incompleta 1 20 0,5-71,6
TOTAL 5 100

FuenteRa mos P,

por CONACYT.

R2o0s P,

Estigarribia
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El 89,4% (59) de los manipdtaesprocediandel medjo rural Exceptuando el

Mercado Municipatle Juan Manuel Frutos, todos los manipuladores procediaredet

rural(Tabla N60).

Tabla N° 606PROCEDENCIADE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DE
LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU

(20150 2016.

PROCEDENCIA FRECUENCIA PORCENTAJE IC 95%
Urbano 7 10,6 4,4-20,6
Rural 59 89,4 79,4- 95,6

TOTAL 66 100
PROCEDBNCIA DE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N °1 3CNEL.
OVIEDO
Urbano 3 12 2,6-31,2
Rural 22 88 68,8-97,5
TOTAL 25 100
PROCEDENCIADE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N °2 3CNEL.
OVIEDO
Rural 14 100 76,80 100
TOTAL 14 100
PROCEDENCIA DE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N°3 3
CAAGUAZU
Urbano 1 5 0,13-24,9
Rural 19 95 75,16100
TOTAL 20 100

PROCEDENCIA DE LOSMANIPULADORES DEL MERCADO MUN

MANUEL FRUTOS

ICIPAL N °438 JUAN

Urbano

2

100

15,86 100

Total

2

100

PROCEDENCIA DE LOS MANIPULADORES DEL MERCADO MUNICIPAL N5 8 J.

EULOGIO ESTIGARRIBIA

Urbano 1 20 0,5-71,6

Rural 4 80 28,4-99,5
TOTAL 5 100

FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPragivaddez
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En cuanto al ingreso mensualp s

i ngresos

variaron

de

1) hasta 6.000.000. 8%, 2). Los ingresos mas frecuentes fueron 990.000 y 2.000.000 gs.
(2,1%, 8) (Tabldd°61 y 62.

Tabla N° 61 INGRESO MENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20159

2019 (I).

INGRESO

MENSUAL FRECUENCIA PORCENTAJE IC95%

GENERAL
0 1 1,5 0,04-8,2
200.000 4 6,1 1,7-14,8
280.000 1 1,5 0,04-8,2
300.000 1 15 0,04-8,2
400.000 1 15 0,04-8,2
480.000 1 15 0,04-8,2
500.000 4 6,1 1,7-14,8
600.000 2 3 0,4-10,5
700.000 2 3 0,410,5
800.000 6 9,1 3,4-18,7
880.000 1 15 0,04-8,2
990.000 8 12,1 5,4-225
1.000.000 6 9,1 3,4-18,7
1.200.000 2 3 0,4-10,5
1.500.000 5 7,6 2,5-16,8
1.800.000 3 4,6 0,95-12,7
2.000.000 8 12,1 5,4-225
2.500.000 2 3 0,4-10,5
2.700.000 1 1,5 0,04-8,2
3.000.000 2 3 0,4-10,5
4.000.000 1 1,5 0,04-8,2
5.000.000 2 3 0,4-10,5
6.000.000 2 3 0,4-10,5

TOTAL 66 100
INGRESO MENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE AIMENTOS DELMERCADO
MUNICIPAL N °1 CNEL. OVIEDO
500.000 2 8 0,980 26
600.000 1 4 0,10-20,4
700.000 2 8 0,980 26
800.000 3 12 2,6-31,2
990.000 5 20 6,8-40,7
1.000.000 1 4 0,10-20,4
1.200.000 2 8 0,90 26
1.500.000 4 16 4,5-36,1
1.800.000 2 8 0,90 26
2.000.000 2 8 0,90 26
2.700.000 1 4 0,10-20,4
TOTAL 25 100
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8icadadez
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Tabla N° 62 INGRESO MENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20159

2016 (II).

INGRESO
MENSUAL
GENERAL

FRECUENCIA

PORCENTAJE

IC95%

INGRESO MENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DELMERCADO
MUNICIPAL N °2- CNEL. OVIEDO

200.000 4 28,6 8,4-58,1
400.000 1 7,1 0,2-33,9
500.000 1 7,1 0,2-33,9
600.000 1 7,1 0,2-33,9
1.000.000 2 14,3 1,8-42,8
1.800.000 1 7,1 0,2-33,9
2.000.000 1 7,1 0,2-33,9
5.000.000 1 7,1 0,2-33,9
6.000.000 2 14,3 1,8-42,8
TOTAL 14 100

INGRESOMENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO
MUNICIPAL N °3- CAAGUAZU

0 1 5 0,13-24,9
280.000 1 5 0,13-24,9
300.000 1 5 0,13-24,9
500.000 1 5 0,13-24,9
800.000 1 5 0,13-24,9
880.000 1 5 0,13-24,9
990.000 3 15 3,2-37,9
1.000.000 1 5 0,13-24,9
1.500.000 1 5 0,13-24,9
2.000.000 4 20 5,7-43,7
2.500.000 1 5 0,13-24,9
3.000.000 2 10 1,2-31,7
4.000.000 1 5 0,13-24,9
5.000.000 1 5 0,13-24,9

TOTAL 20 100

INGRESO MENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO
MUNICIPAL N° 4- JUAN MANUEL FRUTOS

1.000.000 2 100 15,8100

TOTAL 2 100

INGRESO MENSUAL DE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEL MERCADO
MUNICIPAL N° 5- J. EULOGIO ESTIGARRIBIA

480.000 1 20 0,5-71,6
800.000 2 40 5,3-85,3
2.000.000 1 20 0,5-71,6
2.500.000 1 20 0,5-71,6

TOTAL 5 100

FuenteRamos P, R2o0s P, Estigarribia G, BuenasPra8icasdez
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La antigiedad como manipulador de alimentsguvo comprendida entre

manipuladores que no tenian antigiedad hasta los 3bTaiites N° 63

Tabla N° 633ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN LOS
MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20159

2016.
ANTIGUEDAD EN 0
EL LOCAL FRECUENCIA PORCENTAJE 1C95%
0 1 1,5 0,04-8,2
0,5 1 1,5 0,04-8,2
1 9 13,6 6,4-24,3
2 3 4.6 0,95-12,7
3 3 4.6 0,95-12,7
4 3 4,6 0,95-12,7
5 4 6,1 1,7-14,8
6 2 3 0,4-10,5
7 3 4,6 0,95-12,7
8 5 7,6 2,5-16,8
9 4 6,1 1,7-14,8
10 6 9,1 3,4-18,7
15 1 1,5 0,04-8,2
16 3 4,6 0,95-12,7
18 1 1,5 0,04-8,2
20 7 10,6 4,4-20,6
21 1 1,5 0,04-8,2
23 1 1,5 0,04-8,2
27 1 1,5 0,04-8,2
30 6 9,1 3,4-18,7
35 1 1,5 0,04-8,2
TOTAL 66 100

FuenteRa mos P,

Manufactura, factores de riesgo durantadaipulacion de alimentos y satistaccion de los usuarios en los

R2o0s P,
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El promedio como manipulador de los alimentesié segun los mercados desde
2,2hasta 20 afios. Con uaatigtiedad minimde 0,5 afios y unaaximale 35 afosEn
todos los mercados el 22,7% (15) tenian menos de un afio como manipulador, y esto se
presento en todos los mercaddablas N° 64, 65, y 66

Tabla N° 643PROMEDIO DE LA ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE
ALIMENTOS POR MERCADO MUNICIPAL, DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (20156 2016.

NUMERO DE
MERCADO MANIPULADORES
POR MERCADO

PROMEDIO DE DESVIACION

ANTIGUEDAD ESTANDAR | MINIMO | MAXIMO | MODA

Mercado
Municipal
N1 Cnel
Oviedo
Mercado
Municipal
N2 Cnel
Oviedo
Mercado
Municipal 20 15,7 10,4 1 35 20
Caaguazu
Mercado
Municipal
Juan Manuel
Frutos
Mercado
Municipal J.
Eulogio
Estigarribia

25 9 8,4 0,5 30 2

14 10,3 9,3 1 30 1

FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPraglicadadez N,
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Tabla N°65. 8 ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS POR
MERCADO MUNICIPAL, DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20156 20189.

ANTIGUEDAD EN

0
EL LOCAL FRECUENCIA PORCENTAJE IC95%
<1 afio 15 22,7 13,3-34,7
1 4 6,06 1,7-148
2 6 9,09 3,4-18,7
3 3 4,6 0,95-12,7
4 5 7,6 2,5-16,8
5 3 4,6 0,95-12,7
6 1 15 0,04-8,2
7 2 3,03 0,4-10,5
8 1 1,52 0,04-8,2
9 3 4,6 0,95-12,7
10 4 6,06 1,7-148
11 2 3,03 0,4-10,5
16 3 4,6 0,95-12,7
19 1 15 0,04-8,2
20 2 3,03 0,4-10,5
21 1 15 0,04-8,2
22 1 15 0,04-8,2
27 2 3,03 0,4-10,5
30 3 4,6 0,95-12,7
37 1 1,52 0,04-8,2
38 1 1,52 0,04-8,2
41 1 1,52 0,04-8,2
45 1 1,52 0,04-8,2
TOTAL 66 100

ANTIGUEDAD COMO MANIPU

5>

N°18CNEL. OVIEDO

DOR DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL

0 5 20 6,8-40,7
1 1 4 0,10- 20,4
2 2 8 0,980 26
3 1 4 0,10- 20,4
4 3 12 2,6-31,2
5 2 8 0,980 26
7 1 4 0,10-20,4
8 1 4 0,10- 20,4
9 1 4 0,10- 20,4
10 2 8 0,980 26
11 1 4 0,10-20,4
19 1 4 0,10-20,4
20 2 8 0,986 26
27 1 4 0,10-20,4
30 1 4 0,10-20,4
TOTAL 25 100
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8icad ez
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Tabla N° 668 ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS POR
MERCADO MUNICIPAL, DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU (20158 20149 (II).

ANTIGUEDAD EN 0
EL LOCAL FRECUENCIA PORCENTAJE IC95%
ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL
N°2 8CNEL. OVIEDO

1 3 21,4 4,7-50,8
5 1 7,1 0,2-33,9
7 1 7,1 0,2-33,9
8 3 21,4 4,7-50,8
9 1 7,1 0,2-33,9
10 2 14,3 1,8-42,8
16 1 7,1 0,2-33,9
30 2 14,3 1,8-42,8
TOTAL 14 100

ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL

N°3 3CAAGUAZU
0 3 15 3,2-37,9
1 1 5 0,13-24,9
2 3 15 3,2-37,9
4 1 5 0,13-24,9
5 1 5 0,13-24,9
9 1 5 0,13-24,9
11 1 5 0,13-24,9
16 2 10 1,2-31,7
21 1 5 0,13-24,9
22 1 5 0,13-24,9
27 1 5 0,13-24,9
37 1 5 0,13-24,9
38 1 5 0,13-24,9
41 1 5 0,13-24,9
45 1 5 0,13-24,9
TOTAL 20 100
ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL
N°4 8JUAN MANUEL FRUTOS
0 1 50 1,3-98,7
2 1 50 1,3-98,7
TOTAL 2 100

ANTIGUEDAD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL

N% 8J. EULOGIO ESTIGARRIBIA

0 2 40 5,3-85,3
1 1 20 0,5-71,6
3 2 40 5,3-85,3
TOTAL 5 100
FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BuenasPraéficad dez

Manufactura, factores de riesgo durante la manijpulacion de alimentos y satisfaccion de los usuarios en los
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comprendida entre 1 a 8,8 afios de edad, comimmode 0 y unmaximoa 45 afnos

La antigliedadle los manipuladores de alimentos enlémsks estuvo

(Tabla N° 6.

Tabla N° 67 3ANTIGUEDAD EN EL LOCAL DE LOS MANIPULADORES DE
ALIMENTOS EN LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO DE
CAAGUAZU (20156 2016.

MERCADO

NUMERO DE
MANIPULADORES
POR MERCADO

PROMEDIO DE
ANTIGUEDAD

DESVIACION
ESTANDAR

MINIMO

MAXIMO

MODA

Mercado
Municipal
N1 Cnel
Oviedo

25

8,7

30

Mercado
Municipal
N2 Cnel
Oviedo

14

8,8

10,2

30

Mercado
Municipal
Caaguazu

20

15

15,3

45

Mercado
Municipal
Juan Manuel
Frutos

1,41

Mercado
Municipal J.
Eulogio

Estigarribia

1,4

15

FuenteRa mos P,

por CONACYT.

R2o0s P,
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Las manipulaciones realizadas por los manipuladafésaron que los mismos

desgongelan los alimentostamperatura ambiental probar la comida, lo realizan con

unacuchara en el bocgl 53 % (35)tilizan distintos utensiligsira manipular alimentos

crudos y coclidog&l 56,1% (37%)tilizan /las pinzasara lananipulaciosry un 31% refiere

utilizar guartes durante la manipulacidgstos valores se reflejaront@os los mercados

( Tabla N 68).

Tabla N° 688 MANIPULACION ESREALIZADA S POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO
DE CAAGUAZU (20158 2016.

MANIPULACION | FRECUENCIA | PORCENTAJE | IC 95%
METODOS DE DESCONGELACION
A temperatura ambiente 54 81,8 70,4-90,2
En la heladera 1 1,5 0,04-8,2
Bajo la canilla 6 9,1 3,4-18,7
Por inmersion en
recipientes con agua 4 6,1 1,7-14,8
Sin datos 1 1,5 0,04-8,2
TOTAL 66 100
METODOS DE COMO SE PRUEBA LA COMIDA
Con una cuchara en 1 15 0,04-8,2
boca
Dorso de la mano 1 1,5 0,04-8,2
Sin datos 64 97 89,5-99,6
TOTAL 66 100
SE UTILIZAN UTENSILIOS DISTINTOS PARA MANIPULAR ALIMENTOS CRUDOS Y
COCIDOS
Se utilizan 35 53,03 40,3-65,4
No se utilizan 31 47 34,6-59,7
TOTAL 66 100
LOS ALIMENTOS SON MANIPULADOS CON UTENSILIOS COMO PINZAS
Utilizan losutensilios 37 56,1 43,3-68,3
No utilizan los
utensilios 29 43,9 31,7-56,7
TOTAL 66 100
UTIIZAN GUANTES PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS
Utilizan guantes 21 31,8 20,9-44.4
No utilizan guantes 45 68,2 55,6-79,1
TOTAL 66 100
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8icad ez
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Tabla N° 696 MANIPULACION ESREALIZADA S POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL N°1DE CNEL. OVIEDO (2015

0 2016.
MANIPULACION | FRECUENCIA | PORCENTAJE | IC 95%
METODOS DE DESCONGELACION

A temperatura ambient 22 88 68,8-97,5

En la heladera - - -

Bajo la canilla 2 8 0,980 26

Por  inmersion en

recipientes con agua - - -

Sin datos 1 4 0,10-20,4
TOTAL 25 100

METODOS DE COMO SE PRUEBA LA COMIDA

Con una cuchara en

boca 15 60 38,7-78,9

Dorso de la mano 6 24 9,4-45,1

Sin datos 4 16 4,5-36,1
TOTAL 25 100

SE UTILIZAN UTENSILIOS DISTINTOS PARA MANIPULAR ALIMENTOS CRUDOS Y
COCIDOS

Se utilizan 7 28 12,1-49,4

No seutilizan 18 72 50,6-87,9
TOTAL 25 100

LOS ALIMENTOS SON MANIPULADOS CON UTENSILIOS COMO PINZAS

Utilizan los utensilios 13 52 31,3-72,2
No utilizan los
utensilios 12 48 27,8-68,7
TOTAL 25 100
FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BuenasPraétioaddez
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Tabla N° 708 MANIPULACIONES REALIZADAS POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL N°2DE CNEL. OVIEDO (2015

02016.
MANIPULACION | FRECUENCIA | PORCENTAJE | IC 95%
METODOS DE DESCONGELACION
A temperatura ambient 14 100 76,80 100
En la heladera - - -
Bajo la canilla - - -
Por  inmersién e
recipientes con agua - - -
TOTAL 14 100
METODOS DE COMO SE PRUEBA LA COMIDA
Con una cuchara en
boca 13 92,9 66,1-99,8
Dorso de la mano - - -
Sin datos 1 7,1 0,18-33,9
TOTAL 14 100
SE UTILIZAN UTENSILIOS DISTINTOS PARA MANIPULAR ALIMENTOS CRUDOS Y
COCIDOS
Se utilizan 14 100 76,80 100
No se utilizan - - -
TOTAL 14 100
LOS ALIMENTOS SON MANIPULADOS CON UTENSILIOS COMO PINZAS
Utilizan los utensilios 10 71,4 41,9-91,6
No utilizan los
utensilios 4 28,6 8,4-58,1
TOTAL 14 100
UTIIZAN GUANTES PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS
Utilizan guantes - - -
No utilizan guantes 14 100 76,80 100
TOTAL 14 100
FuenteRa mos P, R2o0os P, Estigarribia G, BubnasPraélivad adez
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Tabla N° 718MANIPULACIONES REALIZADAS POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN EL MERCADO MUNICIPAL N°3 - CAAGUAZU (201598

2016.
MANIPULACION | FRECUENCIA | PORCENTAJE | IC 95%
METODOS DE DESCONGELACION
A temperatura ambient 16 80 56,3-94,3
En la heladera 1 5 0,1-24,9
Bajo la canilla 2 10 1,2-31,7
Por  inmersién  en
recipientes con agua 1 5 0,1-24,9
TOTAL 20 100
METODOS DE COMO SE PRUEBA LA COMIDA
Con una cuchara en
boca 17 85 62,1-96,8
Dorso de la mano 3 15 3,2-37,9
TOTAL 20 100
SE UTILIZAN UTENSILIOS DISTINTOS PARA MANIPULAR ALIMENTOS CRUDOS Y
COCIDOS
Se utilizan 11 55 31,5-76,9
No se utilizan 9 45 23,1-68,5
TOTAL 20 100

LOS ALIMENTOS SON MANIPULADOS CON UTENSILIOS COMO PINZAS

Utilizan los utensilios 11 55 31,5-76,9
No utilizan los
utensilios 9 45 23,1-68,5
TOTAL 20 100
UTIIZAN GUANTES PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS
Utilizan guantes 16 80 56,3-94,3
No utilizan guantes 4 20 5,7-43,7
TOTAL 20 100
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BubnasPra8livad adez
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Tabla N° 728MANIPULACIONES REALIZADAS POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN LOS MERCADOS MUNICIPAL ES N° 4 JUAN MANUEL

FRUTOSYN® DE J. EULOGIO ESTIGARRIBIA (20158 2016).

MANIPULACION | FRECUENCIA | PORCENTAJE | IC 95%
MERCADO MUNICIPAL N °4 8 JUAN MANUEL FRUTOS
METODOS DE DESCONGELACION
Por  inmersién en
recipientes con agua 2 100 15,806 100
TOTAL 2 100
METODOS DE COMO SE PRUEBA LA COMIDA
Con una cuchara en
boca 1 50 1,3-98,7
Dorso de la mano - - -
Otros 1 50 1,3-98,7
TOTAL 2 100
SE UTILIZAN UTENSILIOS DISTINTOS PARA MANIPULAR ALIMENTOS CRUDOS Y
COCIDOS
Se utilizan 1 50 1,3-98,7
No se utilizan 1 50 1,3-98,7
TOTAL 2 100

LOS ALIMENTOS SON MANIPULADOS CON UTENSILIOS COMO PINZAS

Utilizan los utensilios

No utilizan los

utensilios 2 100 15,806 100
TOTAL 2 100
UTIIZAN GUANTES PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS
Utilizan guantes - - -
No utilizan guantes 2 100 15,86 100
TOTAL 2 100
MERCADO MUNICIPAL N % & J. EULOGIO ESTIGARRIBIA
METODOS DE DESCONGELACION
A temperatura ambient 2 40 5,3-85,3
Bajo la canilla 2 40 5,3-85,3
Por  inmersion  en
recipientes con agua 1 20 0,5-71,6
TOTAL 5 100
METODOS DE COMO SE PRUEBA LA COMIDA
Con una cuchara en 5 100 4785100
boca
TOTAL 5 100
SE UTILIZAN UTENSILIOS DISTINTOS PARA MANIPULAR ALIMENTOS CRUDOS Y
COCIDOS
Se utilizan 2 40 5,3-85,3
No se utilizan 3 60 14,7-94,7
TOTAL 5 100

LOS ALIMENTOS SON MANIPULADOS CON UTENSILIOS COMO PINZAS

Utilizan los utensilios 3 60 14,7-94,7
No utilizan los
utensilios 2 40 5,3-85,3
TOTAL 5 100
UTIIZAN GUANTES PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS
Utilizan guantes 5 100 47,86 100
TOTAL 5 100
FuenteRamos P, R2os P, Estigarribia G, BufnasPra8ticad ez
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Mercados Municipales del Departamento de Caaguazi ZUIEH .

por CONACYT.
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Solo el 9,1% (6) de los manipuladores de alimentos reajpa@itacién en

BPM, y la mayoria de las capacitaciones realizadas fueladh a cursos deocina
Esto se repitié en todos los mercaficablas N° 7374y 79.

Tabla N° 735CAPACITACION EN BPM RECIBIDA POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN LOS MERCADOS MUNICIPALES DEL DEPARTAMENTO
DE CAAGUAZU (20158 2016.

CAPACITACION | FRECUENCIA | PORCENTAJE IC 95%
RECIBIO CAPACITACION
Si 6 9,1 3,4-18,7
No 60 90,9 81,3-96,6
TOTAL 66 100
SOBRE QUE FUE LA CAPACITACION
Manipulacién de 1 15 0,04-8,2
alimentos
Nutricién 1 1,5 0,04-8,2
Cocina 2 3 0,4-10,5
Sin datos 62 93,9 85,2-98,3
TOTAL 66 100
CUANTA CAPACITACION RECIBIO
0 2 3 0,4-10,52
1 4 6 1,7-14,80
2 1 15 0,04-8,16
10 1 1,5 0,04-8,16
Sin datos 58 87,9 77,5-94,62
TOTAL 66 100
RECIBIO CERTIFICADO
Recibio 1 15 0,04-8,2
No recibio 4 6,1 1,7-14,8
Sin datos 61 92,4 83,2-97,5
TOTAL 66 100
FuenteRamos P, R2o0os P, Estigarribia G, BufnasPragioad aez
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TablaN® 74. SCAPACITACION EN BPM RECIBIDA POR LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS EN LOS MERCADOS MUNICIPAL ES DE CNEL. OVIEDO

(20155 2016.

CAPACITACION

| FRECUENCIA

| PORCENTAJE

IC 95%

CAPACITACIONES RECIBIDAS POR LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS EN EL

MERCADO MUNICIPAL N °1 8CNEL. OVIEDO

RECIBIO CAPACITACION

Si 1 4 0,10-20,4
No 24 96 79,7-99,9
TOTAL 25 100
SOBRE QUE FUE LA CAPACITACION
Manipulacion de
alimentos i i i
Nutricion - - -
Cocina 1 4 0,10-20,4
Sin datos 24 96 79,76 100
TOTAL 25 100
CUANTA CAPACITACION RECIBIO
2 1 4 0,10-20,4
Sin datos 24 96 79,7-99,9
TOTAL 25 100
RECIBIO CERTIFICADO
Recibié - - -
No recibi6 1 4 0,10-20,4
Sin datos 24 96 79,76 100
TOTAL 25 100

CAPACITACIONES RECIBIDAS POR LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS EN EL

MERCADO MUNICIPAL N °2 3CNEL. OVIEDO

RECIBIO CAPACITACION

Sirecibi6 - -
No recibié 14 100 76,8 -100
TOTAL 14 100
FuenteRa mos P, R2os P, Estigarribia G, BuenasPraéiivas adez
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